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第一部分 前 文

执行标准是指反映质量特性的全方位产品标准，既：国家标准、行业标准、地方标准或企业标准。标签上标示的产品标准代号和顺序号也是监督检查的依据。

执行标准不仅仅是企业生产经营的需要，更是法律的要求。大家都遵纪守法，有序经营，社会才会正常发展，市场上的假冒伪劣商品才会灭绝。也只有监督与服务充分结合起来，才能达到预期目的。也才能真正树立起技术监督的形象。

第二部分 通用类执行标准

第一条 GB 7718-2011 预包装食品标签通则

1、范围：本标准适用于直接提供给消费者的预包装食品标签和非直接提供给消费者的预包装食品标签。

本标准不适用于为预包装食品在储藏运输过程中提供保护的食品储运包装标签、散装食品和现制现售食品的标识。

基本要求：

① 应符合法律、法规的规定，并符合相应食品安全标准的规定。

② 应清晰、醒目、持久，应使消费者购买时易于辨认和识读。

③ 应通俗易懂、有科学依据，不得标示封建迷信、色情、贬低其他食品或违背营养科学常识的内容。

④ 应真实、准确，不得以虚假、夸大、使消费者误解或欺骗性的文字、图形等方式介绍食品，也不得利用字号大小或色差误导消费者。

⑤ 不应直接或以暗示性的语言、图形、符号，误导消费者将购买的食品或食品的某一性质与另一产品混淆。

⑥ 不应标注或者暗示具有预防、治疗疾病作用的内容，非保健食品不得明示或者暗示具有保健作用。

⑦ 不应与食品或者其包装物（容器）分离。

⑧ 应使用规范的汉字（商标除外）。具有装饰作用的各种艺术字，应书写正确，易于辨认。

8.1 可以同时使用拼音或少数民族文字，拼音不得大于相应汉字。

8.2 可以同时使用外文，但应与中文有对应关系（商标、进口食品的制造者和地址、国外经销者的名称和地址、网址除外）。所有外文不得大于相应的汉字(商标除外)。

⑨ 预包装食品包装物或包装容器最大表面面积大于35cm2 时（最大表面面积计算方法见附录A），强

制标示内容的文字、符号、数字的高度不得小于1.8mm。

⑩ 一个销售单元的包装中含有不同品种、多个独立包装可单独销售的食品，每件独立包装的食品标识应当分别标注。

⑾ 若外包装易于开启识别或透过外包装物能清晰地识别内包装物（容器）上的所有强制标示内容或部分强制标示内容，可不在外包装物上重复标示相应的内容；否则应在外包装物上按要求标示所有强制标示内容。

关于各项细节要求与规定，请参照全文。

 第二条 GB 28050-2011 预包装食品营养标签通则

本标准适用于预包装食品营养标签上营养信息的描述和说明。本标准不适用于保健食品及预包装特殊膳食用食品的营养标签标示。

基本要求：

① 预包装食品营养标签标示的任何营养信息，应真实、客观，不得标示虚假信息，不得夸大产品的营养作用或其他作用。

② 预包装食品营养标签应使用中文。如同时使用外文标示的，其内容应当与中文相对应，外文字号不得大于中文字号。

③ 营养成分表应以一个“方框表”的形式表示（特殊情况除外），方框可为任意尺寸，并与包装的基线垂直，表题为“营养成分表”。

④ 食品营养成分含量应以具体数值标示，数值可通过原料计算或产品检测获得。各营养成分的营养素参考值（NRV）见该标准中的附录A。

⑤ 营养标签的格式见标准中的附录B，食品企业可根据食品的营养特性、包装面积的大小和形状等因素选择使用其中的一种格式。

⑥ 营养标签应标在向消费者提供的最小销售单元的包装上。

关于各项细节要求与规定，请参照全文。

 第三条 GB 29924-2013 食品添加剂标识通则

1、本标准适用于食品添加剂 食品添加剂 食品添加剂 的标识 。食品营养强化剂的标识参照本标准使用。

本标准不适用于为食品添加剂在储藏运输过程中提供保护的储运包装标签的识。

食品添加剂标识基本要求：

① 应符合国家法律、法规的规定，并符合相应产品标准的规定。

② 应清晰、醒目、持久，易于辨认和识读。

③ 应真实、准确，不应以虚假、夸大、使食品添加剂使用者误解或欺骗性的文字、图形等方式介绍食品添加剂，也不应利用字号大小或色差误导食品添加剂使用者。

④ 不应采用违反GB 2760中食品添加剂使用原则的语言文字介绍食品添加剂；不应以直接或间接暗示性的语言、图形、符号，误导食品添加剂的使用。

⑤ 不应以直接或间接暗示性的语言、图形、符号，导致食品添加剂使用者将购买的食品添加剂或食品添加剂的某一功能与另一产品混淆，不含贬低其他产品（包括其他食品和食品添加剂）的内容。

⑥ 不应标注或者暗示具有预防、治疗疾病作用的内容。

⑦ 食品添加剂标识的文字要求应符合GB 7718-2011《食品安全国家标准 预包装食品标签通则》中3.8～3.9的规定。

⑧ 多重包装的食品添加剂标签的标示形式应符合GB 7718-2011中3.10～3.11的规定。

⑨ 如果食品添加剂标签内容涵盖了本标准规定应标示的所有内容，可以不随附说明书。

关于各项细节要求与规定，请参照全文。

 第四条 GB2760-2014 食品添加剂使用标准

范围：本标准规定了食品添加剂的使用原则、允许使用的食品添加剂品种、使用范围及最大使用量或残留量。

食品添加剂使用时应符合以下基本要求:

a) 不应对人体产生任何健康危害;

b) 不应掩盖食品腐败变质;

c) 不应掩盖食品本身或加工过程中的质量缺陷或以掺杂、掺假、伪造为目的而使用食品添加剂;

d) 不应降低食品本身的营养价值;

e) 在达到预期效果的前提下尽可能降低在食品中的使用量。

关于各项细节要求与规定，以及食品添加剂规范名称，请参照全文。

 第五条 GB 13432—2013 预包装特殊膳食用食品标签

基本要求：

预包装特殊膳食用品的标签应符合GB 7718规定的基本要求的内容，还应符合以下要求 ：

—— 不应涉及疾病预防、治疗功能；

—— 应符合预包装特殊膳食用食品相应产品标准中标签、说明书的有关规定；

—— 不应对0~6月龄婴儿配方食品中的必需成分进行含量声称和功能声称。

关于各项细节要求与规定，请参照全文。

第三部分 食品分类标准 

第一章 烟类

第一条 GB 15269.2-2011 雪茄烟

警句warnings：国家有关行政主管部门规定的“吸烟有害健康”等中英文句子。

包装标识：包装体上标注的产品标识，用于识别产品及其质量、数量、特征、特性和使用方法等，可以用文字、符号、数字、图案以及其他形式表示。

要求：

① 雪茄烟包装体上应使用注册商标，商标的使用见《中华人民共和国商标法》。

② 包装标识所用的文字应为规范中文；可以同时使用汉语拼音或外文，但汉语拼音和外文应当小于相应中文。包装标识使用的汉字、数字和字母，其字体高度不应小于1．8 mm面积较大的包装体上的字体高度宜适当放大。

③ 雪茄烟包装体上应标注产品名称(即“雪茄烟”或者“雪茄”)和数量(以支计)。

④ 雪茄烟包装体上应注明省(市)名和企业名称或直接注明企业名称。（进口雪茄烟可以不标原生产者的名称，但应标明该产品的原产地，以及代理商或办事机构在中国依法登记注册的名称。）

⑤ 获得国家认可的质量标志的产品，可以在有效期内标注质量标志。

⑥ 雪茄烟包装体上应标注符合GB 12904规定的EAN-13商品条码。

⑦ 雪茄烟包装体上及内附说明中不应使用如下用语：

——“保健”、“疗效”、“安全”、“环保”、“低危害”等功效说明用语；

——“淡昧”、“超淡昧”、“柔和”等品质说明用语；

——“极品”、“最佳”、“金牌”等极端用语；

——“御品”、“贡品”等用语。

⑧ 雪茄烟包装体上宜标注雪茄烟加工方式和型号。

⑨ 进口雪茄烟应标注“由中国烟草总公司专卖”字样”。

⑩ 各类标识应当清晰、牢固，易于识别。

 GB 5606.2-2005 卷烟 第2部分 包装标识

警句 warni ngs：《中华人民共和国烟草专卖法》第十八条中规定的“吸烟有害健康”的句子。

通用条件：

① 卷烟商标应符合《中华人民共和国商标法》的规定，包装标识所使用的中文文字应符合规范汉字的要求，在使用汉字的同时可使用汉语拼音或者外文。

② 卷烟包装体上应注明省(市)名和企业名称或直接注明企业名称，生产企业的名称应是依法登记注册的，能承担产品质量责任的生产企业的名称。按照合同或者协议的约定相互协作，但又各自独立经营的企业，在其合作生产的卷烟产品包装上，应当注明具有该卷烟产品商标所有权企业，亦可同时标注产品生产企业的名称。

③ 获得国家认可的质量标志的产品，可以在有效期内标注质量标志。

④ 在卷烟包装体上及内附说明中不得使用“保健”、“疗效”、“安全”、“环保”等卷烟成分的功效说明，以及“淡味”、“柔和”等卷烟品质说明。

标识：条、盒上应注明以下内容，包装膜条包上注明的内容由生产企业自定。

① 商标及注册标记。

② 卷烟数量(支)、商品条码。

③ 焦油量，表示为XXmg或Xmg;烟气烟碱量，表示为X.Xmg;烟气一氧化碳量，表示为XXmg或Xmg;标注应与背景色对比明显，其文字体高度不得小于2.0 mm 。

④ 应注明警句，且中文警句字体高度不得小于2.0mm。

茶叶类

第一条 GB/T 18650-2008 地理标志产品 龙井茶

标志：获得批准的企业可在其产品包装上使用龙井茶地理标志产品专用标志,并标示龙井茶产区名称。标志应符合国家质量监督检验检疫总局公告2005年第151号的耍求。产品的包装储运图示标志应符合GB/T191的规定。

标签：龙井茶销售的包装标签应符合GB7718的规定。

贮存：成品应贮存在清洁、干燥、阴凉、无异味的专用仓库内(用生石灰收灰或冷藏),库房温度以5℃ 左右为宜,避免阳光直射与高温潮湿存放。

第二条 GB18957-2008 地理标志产品 洞庭（山）碧螺春茶

标志标签：

① 获得使用地理标志产品专用标志的生产者，应按地理标志产品专用标志管理办法的规定在其产品上使用防伪专用标志和洞庭（山）碧螺春茶保护名称。标签应符合GB7718规定。

② 不符合本标准的产品，其产品名称不得使用含有洞庭（山）碧螺春茶（包括连续或断开）的名称。

③ 经销单位进行分装或小包装时，应标明分装或包装日期。

第三条 GBT 19598-2006 地理标志产品 安溪铁观音

标志：获得使用地理标志产品专用标志的生产者，应按地理标志产品专用标志管理办法的规定在其产品上使用防伪专用标志。

标签：产品的标签应符合GB7718的规定，并标示相应的类型与级别。

GBT 21726-2008 黄茶

标识标签：产品的标志应符合GB/T 191的规定，标签应符合GB 7718的规定。

GBT 22111-2008 地理标志产品 普洱茶

标志：

① 标签、标识应符合GB/T 191 、GB/T 6388、GB 7718的规定。真实反映产品的属性【如：普洱茶（熟茶）、普洱茶（生茶）】、净含量、制造者名称和地址、生产日期、保质期、贮存条件、质量等级、产品标准号等，标签标识文字应清晰可见。

② 普洱茶包装应清晰注明“普洱茶（熟茶）或普洱茶（生茶）”，可使用不同的包装颜色（如：生茶为绿色，熟茶为棕色）。

保健品类

第一条 GB 16740-2014 保健食品

保健食品：声称并具有特定保健功能或者以补充维生素、矿物质为目的的食品。即适用于特定人群食用，具有调节机体功能，不以治疗疾病为目的，并且对人体不产生任何急性、亚急性或慢性危害的食品。

2、要求：食品添加剂的使用应符合GB2760的规定。营养强化剂的使用应符合GB14880和（或）有关规定。标签标识应符合有关规定。

第二条 SCT 3206-2009 干海参(刺参)

食品添加剂：仅允许使用食盐，不允许使用其他食品添加剂。

加工用水：加工用水应为饮用水或清洁海水。

标签：销售包装的标签必须符合GB7718的规定，主要包括：产品名称、海参品种、级别、原料产地、规格、产品标准代号、净含量、生产者和经销者的名称、地址、生产日期、保质期、食用方法。

第三条 NY/T 1162-2006 鹿茸

范围：本标准适用于驯养的梅花鹿茸片和马鹿茸片。

标志：按照GB7718规定执行。

第四条 GBT 19506-2009 地理标志产品 吉林长白山人参

范围：人参作为药用时应遵循《中华人民共和国药典》（最新版本）。

标签：除按GB7718规定执行外，还应标注原料产地、地理标志产品专用标志。

GHT 1092-2014 燕窝质量等级

包装：燕窝应以适当保护产品的形式包装。特级燕窝应单层包装，其他等级根据需要适当包装，所用的内包装材料应崭新、无毒、干净，其质量不能导致产品内外损伤，包装材料的使用，尤其是有贸易规格的纸和印，其印刷和标记应使用无毒油墨和胶水。

标识：每一包装应显著标明生产者、包装商和/或经销商的名称，固定地址；“燕窝”字样及特级、一级、二级字样；原产地的具体生产区域。标识文字应集中在同一侧，字迹清晰，无法擦去，外部可见。

饮品类

第一节 水类

第一条GB 19298-2014 包装饮用水

标识方面（标识规定于2016年1月1日起实施）：

当包装饮用水中添加食品添加剂时，应在产品名称的邻近位置标示“添加食品添加剂用于调节口味”等类似字样。

包装饮用水名称应当真实、科学，不得以水以外的一种或若干种成分来命名包装饮用水。

第二条GB 8537-2008 饮用天然矿泉水

本标准代替GB 8537-1995 饮用天然矿泉水
本标准规定了饮用天然矿泉水的产品分类、要求、检验方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。

1、标志：预包装产品的标签除应符合GB7718有关规定外，还用符合下列要求：

——标示天然矿泉水水源点名称

——标示产品达标的界限指标，溶解性总固体含量以及主要阳离子（Na+、K+、Ca2+、Mg2+）的含量范围

——当氟含量大于1.0mg/L时，应标注“含氟”字样

——标示产品类型，可直接用定语形式加在产品名称前，如：“含天然矿泉水”；或者标示产品名称“天然矿泉水”。在下面标注其产品类型：含气型或充气型；对于“无气”和“脱气”型天然矿泉水可免于标示产品类型。

2、除非经国家有关部门审批认可，否则标签上不得声称有医疗作用。

第三条GB 17323-1998 瓶装饮用纯净水

本标准规定了瓶装饮用纯净水的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存要求。
GB 17323-1998《瓶装饮用纯净水》涉及GB 19298-2014 指标的以GB 19298-2014 为准。
标志

1、产品标签上应按G B 7 7 1 8的有关规定标注: 产品名称、 净含量、 制造者( 或经销者) 的名称和地址、 生产日期、 保质期和产品标准号。 产品名称与净含量须排在同一视野。

2、采用蒸馏法加工的产品方可用 “ 蒸馏水” 名称; 其他方法加工的产品不得使用“蒸馏水” 名称。 在使用“新创名称 ” 、 “奇特名称” 、 “牌号名称” 或 “商标名称” 时，在 其产品名称后需用醒目字样标明“饮用纯净水” 。

第四条GB 20349-2006 地理标志产品吉林长白山饮用天然矿泉水

本标准规定了吉林长白山饮用天然矿泉水的地理标志产品保护范围、术语和定义、自然环境、技术要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。 
1、本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的吉林长白山饮用天然矿泉水。 
 2、保质期：开启封盖前，使用一次性容器包装的饮用天然矿泉水产品（瓶装水）保质期不少于12个月；由多次循环使用容器包装的饮用天然矿泉水产品（桶装水）保质期保质期不少于1个月。

第二节 饮料类

第一条GB 15266-2009运动饮料

本标准代替GB 15266-2000 运动饮料 （内含第1号修改单）（已作废）
本标准规定了运动饮料的定义、技术要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存的要求。
运动饮料：营养素及其含量能适应运动或体力活动人群的生理特点，能为机体补充水分、电解质和能量，可被迅速吸收的饮料。
标签：应、符合GB7718、GB1342等相关规定；应标注可溶性固形物、钠、钾的含量范围。

第二条 GB/T 30884-2014 苹果醋饮料

标签：除应符合GB7718的规定外，还应标明苹果醋含量；产品如声称无糖或低糖，应符合GB13432等相关标准和法规。

第三条 GB/T 31121-2014 果蔬汁类及其饮料（2015-6-1实施）

标签和声称：预包装产品标签除应符合GB7718、GB28050的有关规定外，还应符合下列要求：

① 加糖（包括食糖和淀粉糖）的果蔬汁（浆）产品，应在产品名称【如XX果汁（浆）】的邻近部位清晰的标明“加糖”字样。

② 果蔬汁（浆）类饮料产品，应显著标明（原）果汁（浆）总含量或（原）蔬菜汁（浆）总含量，标示位置应在“营养成分表”附近位置或与产品名称在包装物或容器的同一展示版面。

③ 果蔬汁（浆）的标示规定：只有符合“声称100%”要求的产品才可以在标签的任意部位标示“100%”，否则只能在“营养成分表”附近位置标示“果蔬汁含量：100%”。

④ 若产品中添加了纤维、囊胞、果粒、蔬菜粒等，应将所含（原）果蔬汁（浆）及添加物的总含量合并标示，并在后面以括号形式标示其中添加物（纤维、囊胞、果粒、蔬菜粒等）的添加量。例如某果汁饮料的果汁含量为10%，添加果粒5%，应标示为：【果汁总含量为15%（其中果粒添加量为5%）】

第四条QB/T 4222-2011复合蛋白饮料

复合蛋白饮料：以乳或乳制品，和不同的植物蛋白未主要原料，经加工或发酵制成的产品，可添加食品辅料
本标准规定了复合蛋白饮料的术语和定义、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存。 
本标准适用于复合蛋白饮料。 

标签：除应符合GB7718、GB13432以及国家相关标准和法规外，还应符合以下规定：

——应标明蛋白质含量，同时根据其产品声称标示植物蛋白质贡献率。如“核桃牛奶复合蛋白饮料”

——发酵制成的产品标签应标示杀菌（非活菌）型，或未杀菌（活菌）型

——未杀菌（活菌）型产品还应标明乳酸菌活菌数，同时标示产品运输、贮存温度
第五条QB/T 2438-2006植物蛋白饮料 杏仁露

本标准规定了杏仁露的要求、试验方法、检验规则及标签、包装、运输、贮存。

本标准适用于杏仁露的生产、检验和贸易。
本标准代替了QB/T 2438-1999 植物蛋白饮料 杏仁乳（露） （已作废）
标签：产品的标签与标志应符合GB7718规定外，还应标明蛋白质含量

第六条QB/T 2301-1997植物蛋白饮料 核桃乳

QB/T 2301-1997 植物蛋白饮料 核桃乳
本标准规定了植物蛋白饮料核桃乳的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存的要求。
本标准适用于以核桃仁为主要原料，经加工、调配等工序后，再经高压杀菌或无菌包装制成的乳浊状植物蛋白饮料。

标志产品的标签与标志应符合GB7718、GB/T10790的规定，应标明产品的级别和类型及蛋白质含量，添加甜味剂的应标明甜味剂的名称。

第七条GB/T 21733-2008茶饮料
原轻工行业标准QB 2499-2000 茶饮料废止。
本标准规定了茶饮料的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。本标准适用于以茶叶的水提取液或其浓缩液、茶粉等为主要原料，可以加入水、糖、酸味剂、食用香精、果汁、乳制品、植（谷）物的提取物等，经加工制成的液体饮料。

标签：应符合GB7718、GB13432的规定，并应符合下列要求

——果汁茶饮料应在标签上标识果汁含量

——奶茶饮料应在标签上标识蛋白质含量

——茶浓缩液应在标签上标明稀释倍数

——低糖和无糖产品可声称“低糖”或“无糖”

——低咖啡因产品了声称“低咖啡因”

第八条GB/T 10792-2008 碳酸饮料（汽水）

代替GB/T 10792-1995 碳酸饮料（汽水） （已作废）
本标准规定了碳酸饮料(汽水)的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。本标准适用于碳酸饮料(汽水)。

标签：应符合GB7718、GB13432的规定。果汁型碳酸饮料应标明果汁含量。可溶性固行物低于5%的产品可声称“低糖”

第九条GB/T 21731-2008 橙汁及橙汁饮料

本标准规定了橙汁及橙汁饮料的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。本标准适应于预包装橙汁及橙汁饮料。

标签：应符合GB7718、GB13432的规定，并应符合下列规定:

——添加食糖的橙汁，应在标签标明“加糖”字样

——橙汁饮料应标明橙汁含量

奶粉冲饮大类

奶粉类

第一条GB 19644-2010 食品安全国家标准 乳粉

本标准适用于全脂、脱脂、部分脱脂乳粉和调制乳粉。
本标准代替GB 19644-2005《乳粉卫生标准》以及GB/T 5410-2008《乳粉（奶粉）》中的部分指标，GB/T 5410-2008《乳粉（奶粉）》中涉及到本标准的指标以本标准为准。

第二条 GB 10770—2010 婴幼儿罐装辅助食品

本标准适用于6 月龄以上婴儿和幼儿食用的婴幼儿罐装辅助食品。

产品分类：泥（糊）状罐装食品、颗粒状罐装食品、汁类罐装食品。

3、畜肉和禽肉类、鱼类原料应去掉骨、鳞、刺等不适宜婴幼儿食用的物质；对植物来源的原料必要时去除粗纤维。

水果、蔬菜类原料应使用未腐败变质的优质原料或其制品；畜肉和禽肉类、鱼类原料应使用新鲜或冷冻的优质原料或其制品。

不应使用经辐照处理过的原料。不应使用氢化油脂。不应使用香辛料。

标签：产品标签应符合GB 13432 的规定；营养成分表的标识应增加“100千焦(100kJ)”含量的标示。标签中应标明适宜食用的婴幼儿月龄、食用方法及食用注意事项。汁类罐装食品应标明产品中所含果蔬原汁或原浆的含量。

冲调类

第一条 GB/T 30885-2015 植物蛋白饮料 豆奶和豆奶饮料

GB/T 30885-2014 植物蛋白饮料 豆奶和豆奶饮料（2015-4-1实施）
本标准规定了豆奶和豆奶饮料的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存。
1、范围：本标准适用于以大豆为主要原料，经加工制成的预包装液体饮料。
标识标识：预包装产品的标签除应符合GB7718和相关法规的规定外，还应符合以下要求；标示产品的类型，调制豆奶饮料可标示为“豆奶饮料”；标示产品的蛋白质含量；发酵型产品应标示杀菌（非活菌）型和未杀菌（活菌）型；未杀菌（活菌）型的产品应标示乳酸菌活菌数，还应表明产品贮存温度。

第二条GB/T 18738-2006速溶豆粉和豆奶粉

代替GB/T 18738-2002 高蛋白速溶豆粉 （已作废）
本标准规定了速溶豆奶和豆奶粉的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存要求。 

1、范围：本标准适用于以大豆为主要原料，经磨浆、加热灭酶、喷雾干燥而制成的粉状或微粒状食品。

2、标签：预包装产品的标签应符合GB7718的规定， 同时还应标示产品类型。

3、产品名称标示：速溶豆粉、豆奶粉。

速溶豆粉：以大豆为主要原料，经磨浆、加热灭酶、浓缩、喷雾干燥而制成的粉状或微粒状食品。

豆奶粉：以大豆和乳制品为主要原料， 经磨浆、 加热灭酶、 浓缩 、 喷雾干燥而制成的粉状或微粒状食品。

4、产品类型应标示( 如: XX 类XX型) 。

 I 类: 大豆经磨浆，去渣，加入或不加入白 砂糖，添加或不添加鲜乳( 或乳粉) 及其他辅料，加热灭酶，浓缩，喷雾干燥而制成的产品。

 II 类: 大豆经磨浆， 加入或不加入白砂糖，添加或不添加鲜乳( 或乳粉) 及其他辅料，加热灭酶，喷雾干燥而制成的产品。

根据添加的辅料和理化指标将 I 类和II 类产品分为五种类型：普通型、高蛋白型、低糖型、低糖高蛋白型和其他型。

第三条QB/T 2762-2006复合麦片

本标准规定了复合麦片的术语和定义、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存。
本标准适用于以大麦、小麦、大米等为原料，经制浆、干燥、破碎工艺制成原片，再添加（或不添加）奶粉、植脂末、白砂糖等原料混合而成的产品。

第四条GB 19640-2005麦片类卫生标准

本标准规定了麦片类的卫生指标和检验方法以及食品添加剂、生产加工过程、包装、标识、贮存、运输的卫生要求。
本标准适用于以燕麦、大麦、小麦、荞麦、玉米、大米等麦谷类为主要原料制成的即时火加热适用的定型包装食品。

第五条NY/T 1510绿色食品 麦类制品

本标准规定了绿色食品麦类制品的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输及贮存。
本标准适用于以绿色食品大麦（含青稞）、荞麦和燕麦（含莜麦）为主要原料的麦类制品。
本标准适用产品名称：麦类饼干、麦类面包、麦类糕点、烤制荞麦、其他焙烤型麦类制品、燕麦片（糊）、大麦片（糊）、荞麦片（糊）、大麦茶、苦荞茶、其他即食型麦类制品、大麦麦芽、发芽麦粒、麦芽糊精、其他发芽麦类制品。
第六条 GB/T 23781-2009 黑芝麻糊

预包装产品的标签应符合GB7718、GB13432及相关法律的规定，并标明产品的食用方法。

第七条 GB 14963-2011 蜂蜜

范围：本标准适用于蜂蜜，不适用于蜂蜜制品。

蜜源要求：蜜蜂采集植物的花蜜、分泌物或蜜露应安全无毒，不得来源于雷公藤、博落回 、狼毒等有毒蜜源植物。

第八条 GB/T 30359-2013 蜂花粉

1、范围：本标准规定了蜂花粉的定义、要求、等级、试验方法、包装、标志、储存、运输要求。

本标准适用于工蜂采集形成的团粒（颗粒）状蜂花粉或碎蜂花粉，不适用于破壁蜂花粉及以蜂花粉为原料加工成的产品。

2、标志：包装物或者标识上应当按照规定标明产品的品名、净含量、产地、生产者（加工者或包装者）或经营单位、生产日期、保质期、产品质量等级、单一品种需注明粉源植物等内容。

3、预包装食品标签应符合GB7718 的要求，运输包装应符合GB/T191 的规定。

4、贮存：用真空充氮包装，在常温下保存。其他包装的应在-5℃以下保存。短期临时存放，应经过干燥和密闭处理后存于阴凉干燥处。

第九条 GB/T 24283-2009 蜂胶

标志：包装上应标明产品名称、等级、数量、生产者的名称、地址和生产日期。

第十条 GB/T 21532-2008 蜂王浆冻干粉

标志：食品标签应符合GB7718的要求；若包装容器内放有干燥剂，应在标志中作出如下提示：“内有干燥剂。干燥剂不可食用”

第十一条 GB/T 30767-2014 咖啡类饮料

标签：应符合GB7718、GB28050，还应标示产品的咖啡因含量，当某品种或某产地咖啡使用量占咖啡原料总量的比例大于50%时，可声称使用某品种或某产地的咖啡原料。

第十二条QB/T 3623-1999果香型固体饮料

本标准规定了果香型固体饮料的技术内容及其试验方法。 
1、范围：本标淮适用于糖类、果汁(或不加果汁)、食用香精、着色剂及其它食品添加剂，经加工而制成的固体饮料。
2、标志、包装、运输、贮存

①包装材料和容器必须符合 《 中华人民共和国食品卫生法》 的有关规定；必须按照GB10790 第5章规定执行。

②玻璃瓶装、金属墉装和塑料袋装出厂产品的标签必须按照GB079中第4 章规定执行。

③保质期：按本标准规定贮存条件下，金属雄装产品为一年，瓶装产品为六个月，塑料袋装产品为三个月。或按合同规定执行。

④企业可以根据产品具体情况自定保存期，其期限规定必须大于或至少等于保质期。

GBT 30637-2014 食用葛根粉（2015.7.1实施）

1、产品标签：预包装产品的标签应符合GB 7718的规定，并标明产品质量等级。

休闲糖果大类

糖果类

第一条 SB/T 10104-2008 糖果 充气糖果

本标准代替SB 10104-2001 充气糖果 （已作废）
本标准规定了充气糖果的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求。

1、产品的标签应符合GB7718的规定。计量销售的产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》的规定。

2、配料中元原果汁含量（浓缩果汁可换算为原果汁）低于2.5%的产品，不得标示为xx糖果；原果汁含量低于1.5%的产品，不得标为xx糖果。

第二条SB/T 10023-2008 糖果 胶基糖果

本标准代替SB 10023-2001 胶基糖果 （已作废）
本标准规定了胶基糖果的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求。
第三条 SB/T 10022-2008 糖果 奶糖糖果

本标准代替SB 10022-2001 抛光糖果 （已作废）  
本标准规定了奶糖糖果的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求。

1、标签：定量预包装产品的标签应符合GB7718的规定。计量销售的产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》的规定。

2、配料中元原果汁含量（浓缩果汁可换算为原果汁）低于2.5%的产品，不得标示为果汁xx糖果；原果汁含量低于1.5%的产品，不得标为水果xx糖果。

第四条 SB/T 10021-2008 糖果 凝胶糖果

本标准代替SB 10021-2001 凝胶糖果 （已作废）
本标准规定了凝胶糖果的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求。
1、标签：定量预包装产品的标签应符合GB7718的规定。计量销售的产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》的规定

2、配料中元原果汁含量（浓缩果汁可换算为原果汁）低于2.5%的产品，不得标示为果汁xx糖果；原果汁含量低于1.5%的产品，不得标为水果xx糖果。

第五条 SB/T 10018-2008 糖果 硬质糖果

本标准代替SB 10018-2001 硬质糖果 （已作废）
本标准规定了硬质糖果的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标志、标签、包装、运输、贮存要求。

1、标签：定量预包装产品的标签应符合GB7718的规定。计量销售的产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》的规定

2、配料中元原果汁含量（浓缩果汁可换算为原果汁）低于2.5%的产品，不得标示为果汁xx糖果；原果汁含量低于1.5%的产品，不得标为水果xx糖果。

第六条 GB 9678.2-2014 巧克力、代可可脂巧克力及其制品

① 代可可脂添加量超过５％（按原始配料计算）的产品应命名为代可可脂巧克力。

② 巧克力成分含量不足２５％的制品不应命名为巧克力制品。

第七条 GB 19883- 2005 果冻

标签：

① 标签应符合GB 7718的规定，称量销售产品的标签可以不标示净含量。

② 标签上应按4. 2条的规定标示分类名称。

③ 产品使用“布丁”名称时，应同时标示“含乳型果冻”;果汁型果冻应标示原果汁含量;果肉型果冻应标示果肉含量。

④ 凝胶果冻应在外包装和最小食用包装的醒目位置处，用白底(或黄底)红字标示安全警示语和食用方法，且文字高度应不小于3 mm 安全警示语和食用方法可采用下列方式标示，例如:“勿一口吞食;三岁以下儿童不宜食用，老人儿童须监护下食用。”

饼干糕点类

第一条 GB/T 20980-2007 饼干

产品分类：酥性饼干、韧性饼干、发酵饼干、压缩饼干、曲奇饼干、夹心(或注心)饼干、威化饼干、蛋圆饼干、蛋卷、煎饼、装饰饼干、水泡饼干、其他饼干。

标签：预包装产品的标签应符合GB 7718的规定，称量销售产品的标签可以不标示净含量。标签中应按第4章的规定标示分类名称。

第二条 GB/T 22475-2008沙琪玛

本标准规定了沙琪玛的术语和定义、要求、检验方法、检验规则、标签标识要求。本标准适1、范围：用于符合（以小麦粉、鸡蛋为主要原料，经调制面团、静置、压片、切条、油炸、拌糖浆、成型、装饰、切块而制成的中式糕点）规定的产品。 
2、标签：应符合《食品标识管理规定》的规定，并标明吗、冷却加工。定量预包装产品符

合GB7718的规定。称量销售的散装食品可不标示净含量。

第三条 SB/T 10403-2006蛋类芯饼（蛋黄派）

本标准规定了蛋类芯饼产品的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、生产加工过程卫生条件、标签标志、包装、运输、贮存等内容

1、本标准适用于以小麦粉、鸡蛋、糖等为主要原料，添加油脂、乳化剂等辅料，经搅打充气（或不充气）、成型、烘烤、夹入或注入糖、油脂等混合而成发馅料（或软棉花糖、果酱馅料），在其表面涂饰（或不涂饰）巧克力浆机器制品等，经预包装而成的各种蛋类芯饼。

2、标签：

预包装蛋类芯饼产品的标签应符合GB7718的规定。

定型包装的标志应按GB7099的规定早产品的包装上标明冷加工。
小食品类

第一条 GB/T 23969-2009肉干

本标准规定了肉干的术语和定义、产品分类、技术要求、检验方法、检验规则及标签和标志、包装、运输、贮存和召回的要求。 

1、范围：本标准适用于肉干、肉糜干产品的生产、检验和销售

2、定义：

肉干：以畜禽瘦肉为原料，经修割、预煮、切丁（或片、条）、调味、复煮、收汤、干燥制成的熟肉制品。

肉糜干：以畜禽瘦肉为主要原料。经修割、预煮、切丁（或片、条）、调味、复煮、收汤、干燥、斩碎、拌料、成型、烘干制成的熟肉制品。

3、标签和标志：外包装标志应符合GB6388规定。内包装标签应符合GB7718和《食品标识管理规定》的规定。
第二条 GB 17401-2014 膨化食品

膨化食品：以谷类、薯类、豆类、果蔬类或坚果籽类等为主要原料，采用膨化工艺制成的组织疏松或松脆的食品。

其他：包装袋内不应放置任何与食品直接接触的非食用物品（放入的非食用物品如有独立包装，则为非直接接触。其包装材料应符合国家食品包装材料有关标准要求。非食用物品上应标注“非食用”字样），但与食用方式有关且符合相关要求的餐饮具等物品除外。

第三条 GB/T 22699-2008膨化食品

本标准部分被GB 17401-2014 食品安全国家标准 膨化食品代替
本标准规定了膨化食品的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。

1、本标准适用于各类膨化食品的生产、流通和监督检验。

2、标签：产品标签应符合GB7718的规定，此外标签中还用标注“膨化食品”字样。

称量销售产品的标签可以不标示净含量。

第四条 GB/T 2686-2005马铃薯片

本标准规定了马铃薯片的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则和标志。
1、本标准适用于切片型马铃薯片和复合型马铃薯片。

标签：销售包装的标签应符合GB7718的规定。 产品名称可以标示为马铃薯片、土豆片或薯片， 还应标明产品的类型，如 “ 切片型” 、“ 复合型” 。

第五条 GB/T 20980-2007 饼干

产品分类：酥性饼干、韧性饼干、发酵饼干、压缩饼干、曲奇饼干、夹心(或注心)饼干、威化饼干、蛋圆饼干、蛋卷、煎饼、装饰饼干、水泡饼干、其他饼干。

标签：预包装产品的标签应符合GB 7718的规定，称量销售产品的标签可以不标示净含量。标签中应按第4章的规定标示分类名称。

第六条SB/T 10553-2009 熟制葵花籽和仁

本标准规定了熟制葵花籽和仁的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存的要求。 
本标准适用于熟制葵花籽和熟制葵花籽仁产品的生产、检验和销售。

第七条SB/T 10554熟制南瓜籽和仁

本标准规定了熟制南瓜籽和仁（以下简称产品）的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存的要求。
本标准适用于熟制南瓜籽和熟制南瓜籽仁的产品的生产、检验和销售。

第八条SB/T 10556-2009熟制核桃和仁

本标准规定了熟制核桃和仁（以下简称产品）的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存的要求。
第九条GB/T 22165-2008坚果炒货食品通则

本标准规定了坚果炒货食品(以下简称为产品)的产品分类、要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于坚果炒货食品的生产、销售和检验。
第二条 GB/T 23597-2009 干紫菜

本标准规定了干紫菜产品的分类、技术要求、检验方法、检验规则、标签和标志、包装、运输及贮存。

本标准适用于非即食干紫菜和速食干紫菜的生产、检验和销售。

标签和标志：预包装产品销售包装应符合GB7718的规定，并按4.1.4.2标注产品类型（“非即食”“速食”）及食用方法。

标签应直接标注在最小销售单元或其预包装上。

第十条  GB/T 23596-2009 海苔

产品分类：调味海苔（调味紫菜）、烤海苔（烤紫菜）。

标签：销售包装的标签应符合GB7718的规定，同时还应按第三章的规定标注分类名称。

第十一条 GB/T 23497-2009鱿鱼丝

本标准规定了鱿鱼丝的定义、产品分类、要求、检验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存及运输的要求。
1、范围：本标准适用于以鲜、冻鱿鱼为原料，经原料处理、水煮、调味、干燥、熟制、拉丝等工序制成的脱皮、烤制、熏制、风味等即食鱿鱼丝产品。 

2、标签：应符合GB7718和《食品标识管理规定》的规定。

第十二条 SC/T 3302-2010烤鱼片

本标准规定了烤鱼片的要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输及贮存。
1、范围：本标准适用于以马面鲀、鳕鱼为原料，经剖片、漂洗、调味、烘干、烤熟、轧松等工序制成的产品。由其他海水鱼制成的烤鱼片可参照执行。

2、标签：应符合GB7718和《食品标识管理规定》的规定。
第十三条 GB/T 5835-2009 干制红枣

本标准代替GB/T 5835-1986 红枣 （已作废）
本标准规定了干制红枣的相关术语和定义、分类、技术要求、检验方法、检验规则、包装、标志、标签、运输和贮存。
1、本标准适用于干制红枣的外观质量分级、检验、包装和贮运。 
标签标志：包装容器上应系挂或粘贴有品名、品种、等级、产地、执行标准编号、毛重（kg）、净含量（kg）、包装日期、封装人员或代号的标签和符合GB/T191规定的防雨防压等相关储运图示的标记，标志字迹应清晰无误。

等级：特等、一等、二等、三等

第十四条 GB/T 22345-2008 鲜枣质量等级

标志：在包装上打印或系挂标签卡,标明产品名称、等级、净重、产地、包装日期、包装者或代号、生产单位等。已注册商标的产品,可注明品牌名称及其标志。同一批货物,其包装标志应统一。作蜜枣用的鲜枣标志可以适当简化。

等级：特级、一级、二级、三级

第十五条 GB/T 26150-2010 免洗红枣

本标准规定了免洗红枣的术语和定义、分类、质量要求、生产加工过程的卫生要求、检验方法、检验规则、标签、标识和包装、运输、贮存等内容。 
1、本标准适用于以成熟的鲜枣或干枣为原料,经挑选、清洗、干燥、灭菌、包装等工艺制成的无杂质可以食用的干枣。 
2、等级：特级、一级、二级、三级、等外果

3、标签：应符合GB778的规定。

4、标识：应符合中华人民共和国农业部第70号令《农产品包装盒标识管理办法》和国家质量监督检验检疫总局第123号令《食品标识管理规定》的对待。

5、保质期：低含水量制品保质期为9个月，高含水量制品保质期为6个月。

第十六条 GB/T 10782-2006 蜜饯通则

本标准规定了蜜饯的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签要求等内容。 本标准适用于蜜饯的生产和销售。
本标准代替GB/T 10782-1989 蜜饯产品通则 （已作废），GB/T 11860-1989 蜜饯食品理化检验方法 （已作废）
蜜饯定义：以果蔬为主要原料，添加（或不添加）食品添加剂和其他辅料，经糖或蜂蜜或食盐腌制（或不腌制）等工艺制成的制品。
第十七条NY/T 705-2003 无核葡萄

本标准规定了无核葡萄干的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于以无核葡萄为原料，经自然干燥或人工干燥而制成的无核葡萄干。

等级：特级、一级、二级、三级

第十八条NY/T 436-2009 绿色食品 蜜饯

本标准规定了绿色食品 蜜饯的术语和定义、分类、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于绿色食品蜜饯。
本标准代替NY/T 436-2000 绿色食品 果脯 （已作废）
本标准适用产品名称：糖渍类 糖霜类 果脯类 凉果类 话化类 果糕类
蜜饯定义：以果蔬为主要原料，经糖渍或食盐腌制制成的制品。

冷冻类

第一条 GB/T31119-2014 雪糕

标签和标志：

① 单件预包装产品的标签应符合GB7718的规定，并注明类别

② 雪糕中原果汁含量的质量分数低于2.5%的产品，可标为“XX果味雪糕”，原果汁含量的质量分数≥2.5%的产品，可标为“XX果汁雪糕”，含水果果肉（或果块）的产品，可标为“XX水果雪糕”。

销售存放：产品应放在低温陈列柜内销售，低温陈列柜的温度应≤—15℃。

第二条 SB/T 10015-2008 冷冻饮品 雪糕

本标准代替SB/T 10015-1999 雪糕 （已作废）
本标准规定了雪糕的术语和定义、产品分类、技术要求、生产过程控制、检验方法、检验规则、标签、包装、运输、贮存和销售等要求。
1、范围：本标准适用于定型预包装雪糕的生产、流通和检验。 
2、标签：单价预包装产品的标签应符合GB7718的规定。

原果汁含量不低于2.5%的产品，可以标明“xx果汁雪糕”、原果汁含量低于2.5%的产品不得标为“xx果汁雪糕”、应标为“xx果味雪糕”；含水果果肉（或果块）的产品，可以标为“xx水果雪糕”。

3、贮存：产品应贮存在≤-22℃的专用冷库内，冷库应定期清扫、消毒。

4、销售：产品用在冷冻条件小销售，低温陈列柜的温度应≤-15℃。

第三条SB/T 10014-2008 冷冻饮品 雪泥

本标准代替SB/T 10014-1999 雪泥 （已作废）
本标准规定了雪泥的术语和定义、产品分类、技术要求、生产过程控制、检验方法、检验规则、标签、包装、运输、贮存和销售等要求。
1、范围：本标准适用于定型预包装雪泥的生产、流通和检验。

2、贮存：产品应在冷冻条件下销售，低温陈列柜的温度应在≤-15℃。

第四条SB/T 10013-2008 冷冻饮品 冰淇淋

本标准代替SB/T 10013-1999 冰淇淋 （已作废）
本标准规定了冰淇淋的术语和定义、产品分类、技术要求、生产过程控制、检验方法、检验规则、标签、包装、运输、贮存和销售等要求。
1、范围本标准适用于定型预包装冰淇淋的生产、流通和检验，不适用于现制现售的软冰淇淋制品。 单件预包装产品的标签应符合GB7718的规定。

2、标签：原果汁含量不低于2.5%的产品，可以标明“xx果汁冰激淋”、原果汁含量低于2.5%的产品不得标为“xx果汁冰激淋”、应标为“xx果味冰激淋”；含水果果肉（或果块）的产品，可以标为“xx水果冰激淋”。

3、贮存：产品应贮存在≤-22℃的专用冷库内，冷库应定期清扫、消毒。

4、销售：产品用在冷冻条件小销售，低温陈列柜的温度应≤-15℃。

第五条 GB/T23786-2009 速冻饺子

标签标志：产品预包装标签应符合GB7718和《食品标识管理规定》的规定，同时还应标注食用方法、QS标志、速冻生制品或速冻熟制品、陷含量等。

产品应在冷冻条件下预包装销售，低温陈列柜内温度应保持在—15℃以下。

第六条 GB 19295—2011 速冻面米制品

以小麦粉、大米、杂粮等谷物为主要原料，或同时配以肉、禽、蛋、水产品、蔬菜、果料、糖、油、调味品等单一或多种配料为馅料，经加工成型（或熟制）、速冻而成的食品。

标识：产品标识应注明速冻、生制、熟制，以及烹调加工方式。

冷链控制：产品贮存、销售应控制在-18℃以下，温度波动应控制在2℃以内。运输过程的最高温度不得高于-12℃。

第七条 SB/T 10423-2007 速冻汤圆

标签标志：产品标签应符合GB7718、GB13432的规定，同时还应标注食用方法、QS标志、速冻生制品、含陷产品应标注陷含量；生成“无糖”产品还必须在标签上标注“无糖”字样和总糖含量。

第八条 SB/T 10635-2011 速冻春卷

标签标志：预包装产品的标签应符合GB7718的规定，并应注明生制速冻春卷或熟制速冻春卷以及馅料含量的质量百分比。

第九条SB/T 10610-2011 肉丸

本标准规定了肉丸的术语和定义、分级、原辅料要求、技术要求、生产加工过程的质量管理、检验方法、检验规则以及标签、标志、包装、运输和贮存、召回等要求。

1、范围：本标准适用于3.1中定义产品的生产、检验和销售。 
2、标签、标志：原包装产品的标签应符合GB7718和国家相关法规的规定，并应注明速冻或非速冻、生制或熟制以及级别。

3、贮存：储存在≤-18℃。

4、销售：销售环节应配有冷藏柜或冷冻柜，不应裸露销售。

第十条SB/T 10379-2012 速冻调制食品

本标准代替SB/T 10379-2004 速冻调制食品
本标准规定了速冻调制食品的术语和定义、分类、原料和辅料、技术要求、检验方法、判定规则、标签、标志、包装、运输和贮存以及销售和召回的要求。

1、范围：本标准适用于下列定义产品的生产、检验和销售。
2、定义：以谷物或豆类或薯类及其制品、畜禽肉及其制品、水产品及其制品、植物蛋白及其制品、果蔬及其制品、蛋及其蛋制品、食用菌及其制品等为主要原料。配以辅料（含食品添加剂），经调味制作加工，采用速冻工艺（产品热中心温度≤-18℃），在低温状态下贮存、运输和销售的预包装食品。

3、标签：速冻预包装产品应符合GB7718和GB28050的规定，并注明产品类别和生制品或熟制品。

4、贮存：储存在≤-18℃

5、销售：产品应在≤-15℃低温陈列柜内带预包装销售。

GBT 21672-2014 冻裹面包屑虾

标签：

① 产品标签应符合GB7718的规定，标签上应注明虾的品种、虾肉含量、贮藏条件。

② 营养标签应符合GB28050的规定。

第八章 冷藏大类

第一节 乳品类

第一条 GB 13102-2010 炼乳

本标准适用于淡炼乳、加糖炼乳和调制炼乳。

产品应标示“本产品不能作为婴幼儿的母乳代用品”或类似警语。

第二条 GB 25190—2010 灭菌乳

本标准适用于全脂、脱脂和部分脱脂灭菌乳。

仅以生牛（羊）乳为原料的超高温灭菌乳应在产品包装主要展示面上紧邻产品名称的位置，使用不小于产品名称字号且字体高度不小于主要展示面高度五分之一的汉字标注“纯牛（羊）奶”或“纯牛（羊）乳”。

全部用乳粉生产的灭菌乳应在产品名称紧邻部位标明“复原乳”或“复原奶”；在生牛（羊）乳中添加部分乳粉生产的灭菌乳应在产品名称紧邻部位标明“含××%复原乳”或“含××%复原奶”。

“复原乳”或“复原奶”与产品名称应标识在包装容器的同一主要展示版面；标识的“复原乳”或“复原奶”字样应醒目，其字号不小于产品名称的字号，字体高度不小于主要展示版面高度的五分之一。

第三条GB 19302-2010发酵乳  

1、范围：本标准适用于全脂、脱脂和部分脱脂发酵乳。

本标准代替GB 19302-2003 酸乳卫生标准和第1 号修改单以及GB 2746-1999《酸牛乳》中的部分指标，GB 2746-1999《酸牛乳》中涉及到本标准的指标以本标准为准。

标识：

①发酵后经热处理的产品应标识“XX热处理发酵乳”、“XX热处理风味发酵乳”、“XX热处理酸乳/奶”或“XX热处理风味酸乳/奶”。

②全部用乳粉生产的产品应在产品名称紧邻部位标明“复原乳”或“复原奶”；在生牛（羊）乳中添加部分乳粉生产的产品应在产品名称的紧邻部位标明“含XX%复原奶”。

注：“XX%”是指所添加乳粉占产品中全乳固体的质量分数。

③“复原乳”或“复原奶”与产品名称应标识早包装容器的同一主要展示版面；标识的“复原乳”或“复原奶”字样应醒目，其字号不小于产品名称的字号，字体高度不小于主要展示版面高度的五分之一。

第四条GB 19645-2010 巴氏杀菌乳

1、范围：本标准适用于全脂、脱脂和部分脱脂巴氏杀菌乳。

本标准代替GB 19645-2005 巴氏杀菌、灭菌乳卫生标准以及GB 5408.1-1999《巴氏杀菌乳》中的部分指标，GB 5408.1-1999《巴氏杀菌乳》中涉及到本标准的指标以本标准为准。

定义：巴氏杀菌乳：仅已生牛（羊）未原料，经巴氏杀菌等工序制得的液体产品。

标签：应在产品包装主要展示面上紧邻产品名称的位置，使用部小于产品名称字号且字体高度不小于主要展示面高度五分之一的汉字标注“鲜牛（羊）奶”或“鲜牛（羊）乳”。

第五条GB 25191-2010 调制乳

1、范围：本标准适用于全脂、脱脂和部分脱脂调制乳。本标准代替GB 19645-2005《巴氏杀菌、灭菌乳卫生标准》以及GB 5408.1-1999《巴氏杀菌乳》、GB 5408.2-1999《灭菌乳》中的部分指标，GB 5408.1-1999《巴氏杀菌乳》、GB 5408.2-1999《灭菌乳》中涉及到本标准的指标以本标准为准。

2、定义：调制乳：以不低于80￥的生牛羊乳或原乳为主要原料，添加其他原料或食品添加剂或营养强化剂，采用适当的杀菌或灭菌等工艺制成的液体产品。
3、标签： 

①全部用乳粉生产的调制乳应在产品名称紧邻部位标明“复原乳”或“复原奶”；在生牛（羊）乳中添加部分乳粉生产的调制乳应在产品名称紧邻部位标明“含××%复原乳”或“含××%复原奶”。

注：“××%”是指所添加乳粉占调制乳中全乳固体的质量分数。

②“复原乳”或“复原奶”与产品名称应标识在包装容器的同一主要展示版面；标识的“复原乳”或“复原奶”字样应醒目，其字号不小于产品名称的字号，字体高度不小于主要展示版面高度的五分之一。

第六条GB/T 21732-2008含乳饮料

本标准规定了含乳饮料的产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
1、本标准适用于含乳饮料。
本标准实施之日起如下标准废止：QB 1554-92 乳酸菌饮料

2、标志产品的标签与标志应符合GB7718、GB13432和相关法规的规定，应标明蛋白质含量，

发酵型含乳饮料及乳酸菌饮料产品应标示杀菌（非活菌）型，或未杀菌（活菌）型。

未杀菌（活菌）型发酵型含乳饮料及未杀菌（活菌）型乳酸菌饮料产品还应标明乳酸菌活菌数，同时标示产品运输、贮存温度。

3、未杀菌（活菌）型产品营造2℃-10℃的低温条件下运输和贮存。
第七条GB 25192-2010 再制干酪

1、范围：本标准适用于再制干酪。

2、定义：再制干酪 process(ed) cheese：以干酪（比例大于15%）为主要原料，加入乳化盐，添加或不添加其它原料，经加热、搅拌、乳化等工艺制成的产品。
第二节 其他冷藏类

第一条 GB 2712-2014 豆制品

范围：本标准适用于预包装豆制品。本标准不适用于大豆蛋白粉。

豆制品：以大豆或杂豆为主要原料，经加工制成的食品，包括发酵豆制品、非发酵豆制品和大豆蛋白类制品。

第二条 GB/T 22106-2008 非发酵豆制品

本标准适用于3.1定义产品的生产、销售和检验，不适用于未经制浆工艺制成的豆制品，非大豆的其他豆类加工的产品可参照执行。

分类：纯豆浆、调味豆浆、豆腐花、内酯豆腐、老豆腐、嫩豆腐、调味豆腐、冷冻豆腐、脱水豆腐、豆腐干、熏制豆腐干、炸制豆腐干、调味豆腐干、脱水豆腐干、腐皮、腐竹。

标签：定量预包装产品标签应符合GB7718的规定。如使用转基因大豆为原料，需在标签中明示。

第三条 GB/T 23494-2009豆腐干

本标准规定了豆腐干的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、标志、包装、运输、贮存的要求。 
1、范围：本标准适用于以大豆和水未主要原料，添加调味料卤制而成的产品（如白干、名干、香干、臭干等。其中臭干是经臭卤浸渍而制成的产品）生产、销售和检验；非大豆的其他豆类加工的产品可参照执行。本标准不适用于未经制浆工艺制成的豆腐干。

2、标签：预包装产品标签应符合GB7718的规定。使用转基因大豆为生产原料的，应按国家法律法规及标准规定进行标注。散装销售产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》

第四条 SB/T 10649-2012大豆蛋白制品

SB/T 10649-2012 大豆蛋白制品
本标准规定了大豆蛋白制品的术语和定义、分类、原料、辅料和添加剂、技术要求、生产加工的卫生要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存、销售和召回的要求。 
1、范围：本标准适用于大否蛋白制品产品的生产、检验和销售。

2、标签：应符合GB7718的规定 
第三节 低温熟食类

第一条 GB/T 20712-2006 火腿肠

标签与标志：预包装产品销售包装的标签按GB7718的规定标明产品名称、配料表、净含量、淀粉含量、厂名、厂址、生产日期、保质期产品标准号、等级。

用鸡肉、鱼肉或牛肉等单一的原料制成的产品，其产品名称应命名为鸡肉肠、鱼肉肠和牛肉肠。

第二条 SB/T 10279-2008 熏煮香肠

熏煮香肠：以鲜、冻畜禽肉为原料，经修整、腌制(或 不 腌 制 )、绞碎后，加人辅料，再经搅拌(或斩拌)、乳化(或不乳化)、滚揉(或不滚揉)、充填、烘烤(或不烘烤)、蒸煮、烟熏(或不烟熏)、冷却等工艺制作的香肠类熟肉制品。

贮存：成品应在0°C— 4℃阴凉、干燥处贮存。

第三条 GB/T 20711-2006熏煮火腿

本标准规定了熏煮火腿的技术要求、检验方法、检验规则、标签和标志、包装、运输、贮存等内容。
1、范围：本标准适用于熏煮火腿的生产、流通和销售等环节。 
2、标签：预包装产品销售包装的标签按GB7718的规定标明产品名称、配料表、净含量、淀粉含量、厂名、厂址、生产日期、保质期、产品标准号、等级。

3、贮存温度：0°C— 4℃
第四条 GB/T 23586-2009 酱卤肉制品

本标准规定了酱卤肉制品的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、标志、包装、运输、贮存的要求。 

产品标签应符合GB7718的规定

第五条SB/T 10507-2008 年糕

本标准规定了年糕的术语和定义、产品分类、技术要求、检验方法、标签和标志、包装、运输和召回的基本要求。

1、范围：本标准适用于年糕、水磨年糕、花色年糕的生产、检验和销售。 

2、标签

定量预包装食品应符合GB7718的规定。非定量预包装食品应符合《食品标识管理规定》。

标签应直接标注在预包装或最小销售单元上。

销售包装应完整、严密、封口牢固、不易散包。未经包装的产品不得销售。

速冻水磨年糕的贮存、运输和销售均应保持≤-15℃的低温条件。

第六条 DB31/ 442-2009湿制粉类制成品卫生要求

本标准规定了湿制粉类制成品的术语和定义、产品分类、技术要求、食品添加剂、加工过程卫生要求、检验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存。
1、范围：本标准适用于湿制粉类制成品。 

2、标志：预包装产品标签应符合GB7718及其它相应法律法规的规定，并按本标准要求标明产品的加工工艺（湿制生制品、湿制预熟制品、湿制熟制品）、食用方式（即食、非即食）和产品具体种类（如湿切面、湿皮类、年糕类）。湿制熟制品应标明杀菌方式，即包装后杀菌或杀菌（熟制）后包装。年糕类应标明杀菌型或非杀菌型。
 粮油大类

粮食类

第一条 GB/T19266—2008 五常大米

地理标志产品保护范围：五常大米地理标志产品保护范围限于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的范围,见该标准中的附录A。

标志：应符合GB7718及地理标志产品专用标志使用规定。

运输和贮存：

① 贮存场所应满足清洁、干燥、防雨、防潮、防虫、防鼠要求,严禁与有毒、有害、有腐蚀性、有异味等污染物品混存。

② 应使用符合卫生要求的运输工具和容器运输。运翰过程中应注意防止雨淋和被污染。

③ 在满足上述包装、运输和贮存条件下,保质期应不低于3个月。

第二条GB/T 18824-2008地理标志产品 盘锦大米

本标准代替GB 18824-2002 原产地域产品 盘锦大米 （已作废）
本标准规定了盘锦大米的术语和定义、地理标志产品保护范围、要求、检验方法、检验规则及标志、标签、包装、运输、贮存。
本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的盘锦大米。 
本标准与GB 18824-2002相比主要变化如下：——标准属性由强制性国家标准改为推荐性国家标准； 
——根据国家质量监督检验检疫总局颁布的《地理标志产品保护规定》，将标准名称改为《地理标志产品 盘锦大米》； 
——修改并提高了感官指标和加工质量指标中部分项目的指标水平； 
——增加了净含量偏差规定； 
——增加了加工生产过程中的卫生要求。 

第三条 GB/T 11766-2008 小米

标签标识：预包装销售的小米，其标签按GB7718规定执行，非零售的小米，应在包装物上或随行文件中注明品种、等级、产地、质量、生产日期和生产厂家。

第四条 LS/T 3214-1992《手工面》

SB/T 10070-1992 手工面 调整后的标准号为LS/T 3214-1992

本标准适用于以小麦粉为主要原料，添加品质改良剂和植物油，经手工加工、晾晒或烘千制成的干面条。

标志:按GB7718的规定执行。

包装上应有下列标志:

a . 产品名称，

b . 生产厂名及地址，

c . 净重 (g )

d . 生产日期及批号多

e . 商标

f . 配料表，

S . 食用方法;

b . 保存条件、保存期限或保质期。

保质期: 1个月

保存期:可根据生产季节、不同地区由生产单位自行规定。

第五条 LS/T 3213-1992《花色挂面》

SB/T 10069-92 花色挂面 该标准的标准号已经调整为LS/T 3213-1992
本标准规定了花色挂面的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、储存。本标准适用于以小麦粉为主要原料，添加品质改良剂和风味、营养强化剂，经机制加工制成的挂面。
按GB 7718执行，包装上应有下列标志：

　　a．　产品名称；

　　b．　生产厂名及地址；

　　c．　净重（g）；

　　d．　生产日期及批号；

　　e．　商标；

　　f．　配料表；

　　g．　食用方法；

　　h．　保存条件、保存期限或保质期。

保质期：三个月。

保存期：根据不同生产季节，不同地区条件由生产单位自行规定。
第六条 LS/T 3212-1992《挂面》

本标准于2014年10月1日代替LS/T 3212-1992 挂面
本标准规定了挂面的术语和定义、质量要求、检验方法、检验规则、标签标识、以及包装、运输和储存等要求。
本标准适用于食用商品挂面。
第七条 LS/T 3207-1993 蛋糕用小麦粉

LS/T 3207-1993 蛋糕用小麦粉 原标准号SB/T 10142-1993
本标准规定了蛋糕用小麦粉的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以软质小麦为原料制成的供制作蛋糕用的小麦粉。

袋装、散装产品保质期不低于3个月。

第八条 LS/T 3203-1993 饺子用小麦粉

LS/T 3203-1993 饺子用小麦粉 原标准号SB/T 10138-1993
本标准规定了饺子用小麦粉的技术要求、试验方法、检验规则和包装、标志、运输、贮存等。
本标准适用于以小麦为原料制成的供制作小饺用的水麦粉。

精制级、普通级

袋装、散装产品保质期不低于3个月。

第九条 GB/T 8608-1988 低筋小麦粉

本标准适用于用软质小麦加工、提供作为生产饼干、糕点等低面筋食品的低筋小麦粉。

一等、二等

在包装上要注明厂名、品名、 毛重、 净重、出厂期。

第十条 GB/T 8607-1988 高筋小麦粉

本标准适用于用硬质小麦加工、提供作为生产面包等高面筋食品的高筋小麦粉。

一等、二等

在包装上要注明厂名、品名、 毛重、 净重、出厂期。

第十一条 GB/T 10463-2008玉米粉

本标准代替GB/T 10463-1989 玉米粉 （已作废）
本标准规定了玉米粉的相关术语和定义、分类、质量要求和卫生要求、检验方法、检验规则，标签和标识、包装以及运输和储存的要求。
本标准适用于供人类直接食用或用作食品原料的玉米粉。 

类别：脱胚玉米粉、全玉米粉
预销售包装应安装GB7718的规定。

非零售包装应喜爱标签上标注产品名称、产品类别、产品标准号、原料、生产日期、保质期、生产厂家、厂址、联系方式。

应注明原料玉米的收获年份。

标注的净含量应为标准水分状态下的质量。

第十二条 GB 1355-1986 小麦粉标准

本标准适用于加工、销售、调拨、储存和出口的商品小麦粉。

特制一等、特制二等、标准粉、普通粉。

GBT 18824-2008 地理标志产品 盘锦大米

标签、标志：获得批准的企业，可在其产品外包装上使用地理标志产品专用标志；标签应符合GB 7718规定。

第二节 食用油类

第一条 GB1535-2003 大豆油

1、产品名称：凡标识“大豆油”的产品均应符合本标准；转基因大豆油要按国家有关规定标识；压榨大豆油、浸出大豆油要在产品标签中分别标识“压榨”、“浸出”字样；

第二条 GB 19111- 2003 玉米油

其他：玉米油中不得掺有其他食用油和非食用油;不得添加任何香精和香料。

标签：除了符合GB 7718的规定及要求之外，还有以下专门条款；

① 凡标识“玉米油”的产品均应符合本标准；

② 转基因玉米油要按国家有关规定标识；

③ 压榨玉米油、浸出玉米油要在产品标签中分别标识“压榨”、“浸出”字样；

④ 应注明产品原料的生产国名。

第三条 SB/T 10292-1998 食用调和油

本标准规定了食用调和油的定义、技术要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输、储存等要求。本标准适用于食用调和油。
第四条 GB/T 8235-2008 亚麻籽油

本标准代替GB/T 8235-1987
本标准规定了亚麻籽油的相关术语和定义、分类、质量要求、检验方法、检验规则、标签标识以及包装、储存和运输要求。
1、本标准适用于以亚麻籽为原料加工的食用商品亚麻籽油。 
2、标签标识：预销售包装的标签除了符合GB7718的规定及要求之外，还应标注产品的加工方式，如“压榨”、“浸出”以及相对应的质量等级。

压榨：一级、二级

浸出：一级、二级、三级、四级

3、应注明产品原料原产国。

第五条 GB/T 22478-2008 葡萄籽油

本标准规定了葡萄籽油的相关术语和定义、质量要求与卫生要求、检验方法、检验规则、标签标识以及包装、储存、运输等要求。
1、本标准适用于以葡萄籽为原料加工的供人食用的商品葡萄籽油。 
2、标签：符合GB7718的规定。应注明产品原料的生产国名

等级：一级、二级、三级

第六条 GB/T 22327-2008 核桃油

本标准规定了核桃油的术语和定义、分类、质量要求、检验方法、检验规则、标签、标识以及包装、储存和运输等要求。
1、本标准适用于以核桃为原料加工的供人食用的商品核桃油。 

2、等级：一级、二级

3、分类：核桃原油、压榨核桃油、浸出核桃油

4、标签：符合GB7718的规定。应标注加工工艺。应注明产品原料的生产国名

第七条 GB 10464-2003 葵花籽油

代替GB/T 10464-1989 
本为标准规定了葵花籽油的术语、定义、分类、质量要求、检验方法及规则、标签、包装、贮存和运输等要求。
1、本标准适用于压榨成品葵花籽油、浸出成品葵花籽油和葵花籽原油。
葵花籽原油的质量指标仅适用于葵花籽原油的贸易。

2、压榨、浸出成品葵花籽油等级：一级、二级、三级、四级、

3、除了符合GB7718的规定及要求之外，还有以下专门条款：压榨葵花籽油、 浸出葵花籽油要在产品标签中分别标识“压榨”、“浸出”字样。

4、应注明产品原料的生产国名。

第八条GB 1534-2003花生油

代替GB/T 8615-88 浓香花生油 （已作废）
本标准规定了花生油的术语和定义、分类、质量要求；检验方法及规则、标签、包装、贮存和运输等要求。
1、本标准适用于压榨成品花生油、浸出成品花生油和花生原油；花生原油的质量指标仅适用于花生原油。
2、压榨成品花生油等级：一级、二级

3、浸出成品花生油等级：一级、二级、三级、四级

4、除了符合GB7718的规定及要求之外，还有以下专门条款：压榨花生油、 浸出花生油要在产品标签中分别标识“压榨”、“浸出”字样。

5、应注明产品原料的生产国名。

第九条GB 1536-2004 菜籽油

本标准规定了菜籽油的术语和定义、分类、质量要求、检验方法及规则、标签、包装、贮存和运输等要求。代替GB 1536-1986
1、本标准适用于压榨成品菜籽油、浸出成品菜籽油和菜籽原油。
2、压榨成品菜籽油、浸出成品菜籽油等级：一级、二级、三级、四级

3、标签：除了符合GB7718的规定及要求之外，还有以下专门条款：

转基因菜籽油要按国家有关规定标识。

压榨菜籽油、浸出菜籽油要在产品标签中分别标识“压榨”、“浸出”字样。

应注明产品原料的生产国名。
第十条GB 23347-2009 橄榄油、油橄榄果渣油

本标准规定了橄榄油、油橄榄果渣油的术语和定义、分类、技术质量要求、检验方法、检验规则、标签、包装、储存及运输的要求。
1、本标准适用于各类商品橄榄油、油橄榄果渣油。

2、橄榄油分类：特级初榨橄榄油、中级初榨橄榄油、初榨油橄榄灯油、精炼橄榄油、混合橄榄油

3、油橄榄果渣油分类：粗提油橄榄果渣油、精炼油橄榄果渣油、混合油油橄榄果渣油

3、标签：符合GB7718的规定。

4、产品名称：按分类要求的产品名称标注

5、生产日期的标注：

特级初榨橄榄油、中级初榨橄榄油、初榨油橄榄灯油应标示油橄榄果实的年份；

特级初榨橄榄油、中级初榨橄榄油、初榨油橄榄灯油、精炼橄榄油、混合橄榄油、精炼油橄榄果渣油、混合油油橄榄果渣油应标示包装日期。

以包装日期为保质期起点日期，进口分装产品应在注明分装日期

6、应标注产品原产国

7、应标志反式脂肪酸含量

第十一条GB 8233-2008 芝麻油

本标准代替GB/T 8233-1987
本标准规定了芝麻油的术语和定义、分类、技术质量要求、检验方法、检验规则、标签标识、包装、储存和运输等要求。
1、本标准适用于芝麻香油、成品芝麻油和芝麻原油。

2、芝麻香油（包括小磨香油）：一级、二级

2、成品芝麻油和芝麻原油：一级、二级、芝麻原油

3、标签标识：符合GB7718的规定

4、产品名称：可分别标注为芝麻油、芝麻香油、小磨香油、芝麻原油、成品芝麻油。

5、加工工艺：水代、压滤、压榨、浸出。

6、原产国：至少应注明产品原料的生产国名。
方便食品类

第一条 GB 17400-2003 方便面

本标准规定了方便面的指标要求、食品添加剂、生产加工过程的卫生要求、包装、标识、贮存及运输要求和检验方法。
1、范围：本标准适用于以小麦粉、荞麦粉、玉米粉、绿豆粉、米粉等为主要原料，添加食盐或食品添加剂等，加适量水调制、压延、成型、汽蒸后，经油炸或干燥处理，达到一定熟度的方便食品。本标准不适用于保鲜湿面。

2、标识：定型包装的标识要求应符合有关规定，并在产品的单位包装上标明油炸面或非油炸面。

第二条 GB/T 31116-2014 八宝粥罐头

本标准规定了八宝粥罐头的术语和定义，产品代号，技术要求，试验方法，检验规则，标签、包装、运输和贮存要求。
本标准适用于八宝粥罐头的生产和监督检验。 
标签：产品的标签应符合GB7718或GB28050及其他相关规定，产品名称可以标示为八宝粥。标签上应标明固形物含量【以克（g）计或以%计】。

罐头类

第一条QB/T 4631-2014 罐头食品包装、标志、运输和贮存（2014-10-1实施）

本标准代替QB/T 3600-1999 罐头食品包装、标志、运输和贮存
本标准规定了罐头食品的包装、标志、运输和贮存的基本要求。
本标准适用于罐头食品。

第二条QB/T 1406-2014 竹笋罐头（2014-10-1实施）

本标准代替QB 1406-1991 小竹笋罐头 、QB 1407-1991 水煮笋罐头 、QB 1408-1991 清水冬笋罐头 、QB/T 3621-1999 清水竹笋罐头 
本标准规定了竹笋罐头的术语和定义、产品分类及代号、要求、试验方法、检验规则和包装、标志、 运输、贮存等要求。
本标准适用于以小竹笋、毛笋、麻笋、冬笋等可食用竹笋为主要原料，经原料预处理、装罐、调味或不调味、密封、杀菌、冷却而制成的竹笋罐藏食品。
第三条QB/T 1382-2014葡萄罐头（2014-10-1实施）

本标准代替QB 1382-1991 糖水葡萄罐头 
本标准规定了葡萄罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以新鲜、冷藏或罐藏葡萄为原料，经预处理、加汤汁、密封、杀菌、冷却而制成的罐藏食品。
第四条QB/T 1381-2014山楂罐头（2014-10-1实施）

本标准代替QB 1381-1991 糖水山楂罐头 
本标准规定了山楂罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以山楂为原料，经预处理、加汤汁、密封、杀菌、冷却而制成的罐藏食品。
第五条QB/T 1117-2014混合水果罐头（2014-10-1实施）

本标准规定了混合水果罐头的术语和定义、产品分类及代号、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以不少于两种的新鲜、速冻或罐装水果味原料，经预处理、装罐、加汤汁、密封、杀菌冷却而制成的混合水果罐藏食品。
本标准代替QB 1117-1991 什锦水果罐头

第六条QB/T 1380-2014热带、亚热带水果罐头（2014-10-1实施）

本标准代替QB 1380-1991 糖水龙眼罐头 、QB/T 3610-1999 糖水杨梅罐头 、QB/T 3611-1999 糖水荔枝罐头 
本标准规定了热带、亚热带水果罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和包装、标志、运输、贮存等要求。
本标准适用于龙眼罐头、杨梅罐头、椰果罐头、荔枝罐头和红毛丹罐头。本标准不适用于菠萝罐头和柑橘罐头。
第七条GB/T 13210-2014 柑橘罐头（2014-12-1实施）

本标准代替GB/T 13210-1991 糖水桔子罐头
本标准规定了柑橘罐头产品的术语和定义，产品分类及代号，技术要求，试验方法，检验规则，标签、包装、运输和贮存等要求。
本标准适用于以新鲜、冷藏、速冻的柑橘或罐装柑橘为原料，经加工、分级、装罐、加汤汁、排气、密封、杀菌、冷却制成的罐藏食品。 

产品标签应符合GB7718及有关规定，产品名称已橘子罐头为例，可标示为“糖水型橘子”、“果汁型橘子”（果汁应标明具体名称）、“混合型橘子”（混合汁的配料应在配料表中标明）、“清水型橘子：。

第八条 QB/T 1379-2014梨罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1379-1991 糖水梨罐头 
本标准规定了梨罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以新鲜、冷藏、速冻的梨或罐装梨为原料、经预处理、装罐、加汤汁、密封、杀菌、冷却而制成的梨罐藏食品。本标准不适用于洋梨罐头。

第九条 QB/T 1611-2014杏罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1611-1992 糖水杏罐头 
本标准规定了杏罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和包装、标志、运输、贮存等要求。
本标准适用于以杏为原料，经预处理、装罐、加汤汁、密封、杀菌、冷却而制成的罐藏食品。
第十条 QB/T 1688-2014樱桃罐头（2014-10-1实施）
本标准代替 QB 1688-1993 糖水染色樱桃罐头 

本标准规定了樱桃罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以樱桃为原料，经预处理、装罐、加汤汁、密封、杀菌、冷却而制成的罐藏食品。
第十一条 QB/T 1392-2014 苹果罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB/T 1392-1991 干装苹果罐头 、QB/T 3612-1999 糖水苹果罐头 
本标准规定了苹果罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以苹果为原料，经预处理、装罐、加汤汁(或脱气)、密封、杀菌、冷却而制成的罐藏食品。
第十二条 QB/T 1394-2014番茄罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1394-1991 原汁整番茄罐头
本标准规定了番茄罐头的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和包装、标志、运输、贮存等要求。
本标准适用于以番茄为原料，经去皮、切丁或不切丁、装罐、加入汤汁、密封、杀菌、冷却制成的罐藏食品。本标准不适用于番茄酱罐头。
第十三条GB/T 22474-2008果酱

本标准规定了果酱的相关术语和定义、产品分类、要求、检验方法和检验规则以及标识标签要求。
标示标签：应符合《食品标识管理规定》的规定。

应标示为“果酱”或“果味酱”

第十四条GB/T 13213-2006 猪肉糜类罐头

代替GB 13213-1991
本标准规定了猪肉糜类罐头的产品分类和代号、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存要求。
本标准用于火腿猪肉罐头、火腿午餐肉罐头和午餐肉罐头的生产、市场规范和监督。

第十五条QB/T 1354-2014卤猪杂罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1354-1991 卤猪杂罐头  
本标准规定了卤猪杂罐头的术语和定义、产品代号、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于以猪肚、猪舌、猪心、猪腰等为原料，经预处理、切丁、调味、装罐、密封、杀菌、冷却制成的卤猪杂罐藏食品。
第十六条 QB/T 1361-2014红烧猪肉类罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1361-1991 红烧扣肉罐头 、QB 1362-1991 红烧猪肉罐头
本标准规定了红烧猪肉类罐头的术语和定义、产品分类及代号、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以猪肉为主要原料，经预处理、装罐、调味、密封、杀菌、冷却制成的红烧猪肉类罐藏食品。

第十七条QB/T 1355-2014回锅肉罐头（2014-10-1实施）

本标准规定了回锅肉罐头的术语和定义、产品代号、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于以猪肉与竹笋等蔬菜为主要原料，经预处理、调味、装罐、密封、杀菌、冷却制成的罐藏食品。
本标准代替QB 1355-1991 回锅肉罐头 

第十八条 QB/T1360-2014排骨罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1360-1991 五香猪排罐头、QB/T 1606-1992
本标准规定了排骨罐头的术语和定义、产品分类及代号、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存等要求。
本标准适用于以新鲜或冷冻的猪排为原料，经预处理、油炸、调味、装罐、密封、杀菌、冷却制成的排骨罐藏食品。
第十九条 QB/T1364-2014禽类罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1364-1991 红烧鸡罐头 、QB 1365-1991 咖喱鸡罐头 、QB 1366-1991 炸子鸡罐头 、QB 1367-1991 辣味炸子鸡罐头 、QB 1368-1991 五香鸡肫罐头 、QB 1369-1991 五香鸭肫罐头 、QB 1370-1991 五香鸡翅罐头 、QB 1371-1991 烤鹅罐头 、QB 1372-1991 烤鸭罐头 、QB 1609-1992 香炸鹅罐头  
本标准规定了禽类罐头的术语和定义、产品分类及代号、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以鸡、鸭或鹅等为主要原料，经加工处理、预煮或油炸、调味、装罐、密封、杀菌制成的禽类罐藏食品。
第二十条QB/T1359-2014五香肉丁罐头（2014-10-1实施）
本标准代替QB 1359-1991 五香肉丁罐头 
本标准规定了五香肉丁罐头的术语和定义、产品分类及代号、要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存等要求。
本标准适用于以猪肉为主要原料，经预处理、预煮、切丁、调味、装罐、密封、杀菌、冷却制成的罐藏食品。 
第二十一条DB51/T 391-2006豆豉技术要求

本标准规定了豆豉的要求、食品添加剂、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以大豆、食盐、水、小麦粉为主要原料，经微生物发酵而制成的豆豉及再制品（不包括水豆豉）。

调味品类

第一条 GB 18186-2000 酿造酱油

本标准规定了酿造酱油的定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存的要求。

按发酵工艺分为：

高盐稀态发酵酱油（ 含固稀发酵酱油）、低盐固态发酵酱油

等级：特级、一级、二级、三级

标签：标签的标注内容应符合GB 7718的规定。产品名称应标明“酿造酱油”；还应标明产品类别、氨基酸态氮的含量、质量等级、用于‘佐餐和／或烹调”。

执行标准的标注方法： 高盐稀态发酵酱油标为“GB18186 -2000 高盐稀态” ； 低盐固态发酵酱油标为 “ GB18186 - 2000 低盐固态” 。

第二条 GB 18187-2000 酿造食醋

标签：标签的标注内容应符合GB7 718的规定。产品名称应标明‘酿造食醋’；还应标明产品类别和总酸的含量。”执行标准的标注方法：固态发酵食醋标为“GB 18187-2000 固态发酵”；液态发酵食醋标为"GB 18187-2000 液态发酵”。

贮存:瓶装产品的保质期不应低于12个月；袋装产品的保质期不应低于6个月。

第三条SB 10337-2000《配制食醋》

本标准代替SB 10337-2000 配制食醋
本标准规定了配制食醋的定义、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存的要求。
本标准适用于3 . 1所指的调味用配制食醋，不适用于保健用配制食醋。 

（3.1配制食醋：以酿造食醋为主体，与冰乙酸等混合配制而成的调味食醋，且酿造食醋的添加量不得少于 50%。）

标签的标注内容应符合GB7718及相关法律法规的规定; 产品名称应标为"配制食醋"， 还应标明总酸的含量。

第四条SB 10336-2000《配制酱油》

本标准代替SB 10336-2000 配制酱油（内含第1号修改单）
本标准规定了配制酱油的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存的要求。
本标准适用于配制酱油的生产、检验和流通。为“配制酱油”，还应标明氨基酸态氮的含量。

标签“标注内容应符合GB7718及相关法规的规定。

第五条GBT 19777-2013地理标志产品 山西老陈醋

本标准于2014年10月1日起代替GB 19777-2005 原产地域产品 山西老陈醋。
本标准规定了地理标志产品山西老陈醋的术语和定义、保护范围、要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输和贮存。 
本标准适用于经国家质量监督检验检疫部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的山西老陈醋。 山西老陈醋原产地域范围以山西省太原市人民政府《关于对山西老陈醋实施原产地域产品保护的申请函》（并政函[2003]42号）提出的地域范围为准，即：山西省太原市清徐县、杏花岭区、万柏林区、小店区、迎泽区、晋源区、尖草坪区；晋中市榆次区、太谷县、广灵县、祁县现辖行政区域。

标签内容应符合GB7718、GB18187的要求。标签上应注明产品实际总酸。
第六条 GB/T 21999-2008 蚝油

蚝油：利用牡蛎蒸、煮后的汁液进行浓缩或直接用牡蛎肉酶解，再加入食糖、食盐。淀粉或改性淀粉等原料，辅以其他配料和食品添加剂制成的调味品。
本标准规定了蚝油的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输、贮存。 
标签的标注内容应符合GB7718的规定 ；产品名称应标为“蚝油”。

第七条 SB/T 10371—2003 鸡精调味料

本标准规定了鸡精调味料的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。 
标签：标签的标注内容应符合GB7718的规定；产品名称应标为“鸡精调味料”。

第八条SB/T 10484-2008 菇精调味料

本标准规定了菇精调味料的术语和定义、产品分类、要求、检验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。
标签：标注内容应符合GB7718的规定，产品名称可标注：产品所使用食用菌原料的名称+“精”/“粉”+“调味料”，如“蘑菇精调味料”、“香菇粉调味料”等，并标示产品类型。

产品类型：增鲜型菇精调味料、增味型菇精调味料
第九条DB37/T 1004-2008 固态香辛调味料通用技术条件

本标准规定了固态香辛调味料的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存和保质期。
本标准适用于以植物香辛料为主要原料，添加或不添加其他辅料，经分选、干燥、粉碎或切丝、筛分、调和、包装而成的呈固态的香辛调味料。
标志：产品销售包装上的标志应符合GB7718的规定，标签上应注明香辛料的主要成分，应标注引用的标准和许可证编号。

保质期：常温密封状态小保质期为12个月。

第十条NY/T 1073-2006 脱水姜片和姜粉

本标准规定了脱水姜片和姜粉的要求、试验方法、检验规则、标签与标识、包装运输和贮存。
本标准适用于以姜科植物姜（Zingiber officinale Roscoe）为原料经脱水加工而成的姜片和姜粉。

第十一条GB/T 7652-2006八角 

本标准规定了八角的术语和定义、技术要求、试验方法、检验规则、包装、标志、贮存和运输。 本标准适用于八角的质量评定及贸易。
本标准代替了GB 7652-1987 八角 （已作废）
规格：大红八角分一级、二级、三级，角花八角分一级、二级，干枝八角分统级，共六个级别。

标志：包装上应标明产地、收货日期、等级规格、毛重、净重以及防潮标志。

第十二条 GB/T 22267-2008 整孜然

本标准规定了整孜然的技术要求、试验方法、包装和标志。
本标准适用于孜然的质量评定及其贸易。 
标志：下列各项应标注在每个包装上；产品名、商品名、商标名、包装或生产者姓名、地址、批号、代号、级别、净重。

第十三条 GB/T 7901-2008 黑胡椒

本标准规定了整粒黑胡椒和黑胡椒粉的技术要求、试验方法以及包装、标志、贮运条件。
本标准适用于黑胡椒的质量评定及其贸易。
本标准不适用于轻质黑胡椒的质量评定及其贸易。

标志：下列各项应标注在每个包装上；产品名称、商品名、生产企业、包装企业名称、地址、批号或代号、商标、净重、产品等级（未加工、半加工或加工）、生产国（对出口产品）、到港口岸/城镇（对出口产品）。

第十四条GB/T 12729.1-2008 香辛料和调味品名称

本标准代替GB/T 12729.1-1991 香辛料和调味品 名称 （已作废）
GB/T 12729的本部分规定了68种我国常用食品调味、能产生香气和滋味的香辛料植物性产品的中英文名称。
本部分适用于香辛料和调味品的生产、流通、使用及有关科研和教学。
68种香辛料和调味品的名称为：菖蒲 洋葱 大葱 小葱 韭葱 蒜 高良姜 豆蔻 香豆蔻 草果 砂仁 莳萝、土茴香 圆叶当归 细叶芹 芹菜 辣根 龙蒿 杨桃 黑芥籽 刺山柑 辣椒 葛缕子 桂皮、肉桂 阴香 大清桂 芫荽 藏红花 桔茗 姜黄 香茅 枫茅 小豆蔻 阿魏 小茴香 甘草 八角 刺柏 山奈 木姜子 月桂 芒果 薄荷 椒样薄荷 留兰香 调料九里香 肉豆蔻 甜罗勒 甘牛至 牛至 罂粟 欧芹 多香果 荜拨 黑胡椒、白胡椒 石榴 迷迭香 胡麻、芝麻 白欧芹 丁香 罗晃子 蒙百里香 百里香 香椿 香旱芹 葫芦巴 香荚兰 花椒 姜
第十五条GB/T 20293-2006油辣椒

本标准规定了油辣椒的技术要求、试验方法和标签要求。
本标准适用于油辣椒的生产、销售和监督检验。预包装油辣椒产品标签应符合GB7718的规定。产品标签上应标明所使用食用油的具体产品名称，如“菜籽油”、“食用猪油”等。

预包装油辣椒产品中使用转基因原料的，应在标签上标明。

第十六条GB/T 8967-2007谷氨酸钠(味精)

本标准代替GB/T 8967-2000 谷氨酸钠(99%味精) （已废止）
本标准规定了谷氨酸钠（味精）的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。本标准适用于谷氨酸钠（味精）

预包装产品包装按GB7718的规定标注，加盐味精包装上需标注谷氨酸钠具体含量。

第十七条GB 1887-2007 食品添加剂 碳酸氢钠

GB 1887-2007 食品添加剂 碳酸氢钠
本标准规定了食品添加剂碳酸氢钠的要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于食品添加剂碳酸氢钠。该产品可作膨松剂或食品工业用加工助剂使用。
本标准代替了GB 1887-1998 食品添加剂 碳酸氢钠 （已作废）
包装上应有牢固清晰的标志，内容包括：生产厂名、厂址、产品名称、商标、“食品添加剂”字样、净含量、批号或生产日期、保质期、生产许可证号。卫生许可证号、“QS”质量安全标志、产品质量符合本标准的证明和本标准号。

保质期:自生产之日起12个月。

第十八条GB 1886-2008 食品添加剂 碳酸钠

本标准代替GB 1886-1992 食品添加剂 碳酸钠 （已作废）
本标准规定了食品添加剂碳酸钠的要求、试验方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于食品添加剂碳酸钠。该产品在食品加工中酸度调节剂和食品工业用加工助剂。

包装上应有牢固清晰的标志，内容包括：生产厂名、厂址、产品名称、商标、“食品添加剂”字样、净含量、批号或生产日期、保质期、生产许可证号、产品质量符合本标准的证明和本标准号。

保质期18个月。

第十九条GB 5461-2000食用盐

GB 5461-2000 食用盐 代替GB 5461-1992
本标准规定了食用盐的技术要求、试验方法、检验规则和包装、标志、运输、贮存。
本标准适用于供食用的精制盐、粉碎洗涤盐及日晒盐。
食用盐按其等级可分为: 优级、 一级、 二级。

食用盐的包装应附合格证或合格标签，并注明: 生产企业名称、 地址、 产品名称、 数量、 批 号、 检验员姓名( 代号 ) ，小包装上必须标注G B7 715规定的要素 ， 贴有加碘盐防伪标志。

第二十条NY/T 1039-2014绿色食品 淀粉及淀粉制品2015年1月1日执行

本标准代替NY/T 1039-2006 绿色食品 淀粉及淀粉制品
本标准规定了绿色食品淀粉及淀粉制品的术语和定义、要求、检验规则、标志和标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于绿色食品食用淀粉（包括谷类、薯类、豆类淀粉及菱角淀粉等其他食用淀粉）及食用淀粉制品[包括粉丝（条）、粉皮及其他食用淀粉制品等]；不适用于魔芋粉及魔芋粉制品、藕粉、植物全粉（如马铃薯全粉）、淀粉糖、膨化淀粉制品、油炸淀粉制品、方便粉丝。
第二十一条GB 25591-2010 食品添加剂 复合膨松剂

本标准适用于GB2760 允许使用的食品添加剂品种经物理方法混合而成的复合膨松剂（又称为泡打粉、发泡粉、发酵粉）。 
应在包装标识上标示产品的铝含量。

第二十二条GB/T 8885-2008 食用玉米淀粉

本标准代替了GB/T 8885-1988 食用玉米淀粉 （已作废）
本标准规定了食用玉米淀粉的要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存等要求。
本标准适用于以玉米为原料（原料应符合食用标准）而生产的食用淀粉。

优级品、一级品、二级品

标签按GB7718执行。

保质期18个月。

第二十三条GB/T 8884-2007马铃薯淀粉

代替GB 8884-1988 食用马铃薯淀粉 （已作废）
本标准规定了马铃薯淀粉的技术要求、检验规则和方法、验收规则、以及标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以马铃薯为原料（原料需符合食用标准）而生产的食用淀粉。

优级品、一级品、二级品

标签按GB7718执行，并明确标出淀粉产品标准等级的代号。

第二十四条QB/T 1214-2002方糖

本标准规定了方糖的技术要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于以粒度适中的白砂糖为原料生产的方糖。

级别：精制、优级、一级
标签：方糖标签应符合 G B  7 7 1 8的规定。

装糖的包装箱上标志要清晰，易于 辨认和识读，不得褪色，并印有下列标志。

a ) 产品名称及级别;b ) 净含量 ( 千克或克) ;

c ) 厂名和厂址;

d ) 采用 标准编号;

e ) 商标:

f ) 生产批号和日期;

g ) 保存期。

方糖保存期1 8 个月以上。

第二十五条QB/T 4561-2013红糖

本标准规定了红糖的要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以甘蔗为原料，经提汁、澄清、煮炼、采用石灰法工艺制炼而成的红糖。 
第二十六条QB/T 2343.1-1997红糖

本标准规定了赤砂糖的技术要求、试验方法、检验规则及标签、包装、运输、贮存的要求。 
本标准适用于由低纯度糖膏分蜜而得的棕红色或黄褐色带蜜砂糖。

赤砂糖按理化要求的规定分为：一级和二级共两个级别 

赤砂糖标签应符合 GB7 18的规定。

赤砂搪标签须有下列内容:

a ) 产品名称;

b ) 级别;

c ) 净含量 ( k g 或g ) ;

d ) 制造者或经销者的名称和地址;

e ) 产品标准号 ：QB/T 2343.1-1997

f ) 生产日期( 可只标注年、月) ;

g ) 赤砂糖保存期 (不小于1 8个月 ) 。

第二十七条QB/T 1174-2002多晶体冰糖

本标准规定了多晶体冰糖的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于以一级以上的白砂糖为原料加工生产的多晶体冰糖。

等级：优级、合格

多晶体冰糖标签应符合GB7718的规定。

多晶体冰糖标签须有下列内容:

a ) 产品名称:

b ) 级别:

c ) 净含量 ( 千克或克) ;

d ) 制造厂名称和地址;

e ) 采用标准号;

f ) 生产日期 ( 可只标注年、月) ;

B ) 保存期。

多晶体冰糖保存期 1 8 个月以上。

第二十八条QB/T 1173-2002单晶体冰糖

本标准规定了单晶体冰糖的技术要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于以一级以上的白砂糖为原料加工生产的单晶体冰糖。

等级：优级、一级、合格

单晶体冰糖标签应符合GB7718的规定。

单晶体冰糖标签须有下列内容:

a ) 产品名称:

b ) 级别:

c ) 净含量 ( 千克或克) ;

d ) 制造厂名称和地址;

e ) 采用标准号;

f ) 生产日期 ( 可只标注年、月) ;

B ) 保存期。

单晶体冰糖保存期 1 8 个月以上。

第二十九条GB 13509-2005食品添加剂 木糖醇

代替GB 13509-1992 食品添加剂 木糖醇 （已作废）
本标准规定了食品添加剂木糖酵的技术要求、试验方法、检验规则、包装、标志、贮存、运输和保质期。 
本标准适用于以玉米芯、甘蔗渣等农副产品为原料经水解、净化、加氧等工艺制成的产品、用作食品添加剂。

包装袋上应注明：产品名称、净含量、生产日期、卫生许可证号，并标明有“食品添加剂”字样及印有防潮标记（或按客户要求）。

保质期为自生产之日起两年。

第三十条GB 1445-2000 绵白糖

代替GB 1445.1-1991；GB 1445.2-1991,QB/T 1681-1993 
本标准规定了绵白糖的技术要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存的要求。本标准适用于制糖工业中利用甜菜、粗糖为原料生产的绵白糖。

等级：精制、优级、一级

绵白糖标签应符合GB7718的规定。

绵白糖标签须有下列内容:

a ) 产品名称 ;

b ) 级别 ;

c ) 净含量( 千克或克) ;

d ) 制造者的名称和地址 ;

e ) 产品标准号 ;

f ) 生产日期( 可只标注年、月) 。

绵白糖保存期不小于1 8个月。

第三十一条GB 317-2006 白砂糖

本标准代替GB 317-1998 白砂糖
本标准规定了白砂糖的技术要求、 试验方法、检验规则和标签、包装、运输、贮存的要求。本标准适用于以甘蔗或甜菜为直接或间接原料生产的白砂糖。

等级：精制、优级、一级、二级

预包装白砂糖标签应符合GB7718的规定，须有下列内容:

a ) 产品名称 ;

b ) 级别 ;

c ) 净含量( 千克或克) ;

d ) 制造者的名称和地址 ;

e ) 产品标准号 ;

f ) 生产日期

第三十二条GB/T 20880-2007食用葡萄糖

本标准规定了食用葡萄糖的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于食用葡萄糖。
产品分类按生产工艺分为一水葡萄糖、无水葡萄糖和全糖粉。

标志：每批产品都应附有质量证明，预包装产品应符合GB7718的规定。

第三十三条SB/T 10753-2012 沙拉酱

本标准规定了沙拉酱产品的术语和定义、原料要求、技术要求、试验方法、标签标志、包装、运输和贮存要求。
标签的标注应符合GB7718的规定；产品名称应标为“沙拉酱”

第三十四条SB/T 10612-2011 黄豆复合调味酱

本标准规定了黄豆复合调味酱的术语和定义、要求、生产加工过程的卫生要求、试验方法、检验规则以及标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于黄豆复合调味酱的生产、检验和流通。 

标签的标注应符合GB7718的规定
第三十五条SB/T 10309-1999《黄豆酱》

本标准适用于以黄豆、 小麦粉为原料的酿造豆酱。

保质期：瓶装3个月 ( 按灌装日期开始计时) 。

标签必须注明下列事项 :

生产许可证批号、 生产厂名称、 产品名称、 等级、批号、注册商标、主要原料、主要成分及含量、生产日期、保质期、包装重量等内容。

第三十六条SB/T 10459-2008 番茄调味酱

本标准规定了番茄调味酱的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。
标签的标注应符合GB7718的规定；产品名称应标志为“番茄调味酱”或“番茄沙司”。

第三十七条SB/T 10296-1999《甜面酱》

本标准代替SB/T 10296-1999 甜面酱 （已作废）
本标准规定了甜面酱的要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输与贮存的要求。
本标准适用于以小麦粉、水、食盐为主要原料，采用微生物发酵酿造加工而成的甜面酱。 
标签的标注应符合GB7718的规定。

第三十八条NY/T 1070-2006辣椒酱

本标准规定了辣椒酱产品的定义、要求、试验方法、检验规则、标识、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于以鲜辣椒或干辣椒为主要原料，经加工制成的辣椒酱产品。
标签的标注应符合GB7718的规定。

第三十九条GB 2718-2014 酿造酱

本标准代替GB 2718-2003 酱卫生标准
本标准适用于酿造酱。

本标准不适用于半固态复合调味料。
第四十条SB/T 10416-2007调味料酒

本标准规定了调味料酒的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。本标准适用于调味料酒。不适用于饮料酒。

第四十一条DB51/T 975-2009四川泡菜

DB51/T 975-2009 四川泡菜
本标准规定了四川泡菜的分类、术语定义、要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于以新鲜蔬菜为主要原料，添加或不添加辅料，经食盐或食盐水泡渍发酵，调味或不调味等加工而制成的四川泡菜。

四川泡菜根据生产加工工艺分为：泡渍类，调味类，其他类。 

预包装标签应符合GB 7718的规定和《食品标识管理规定》的规定。

自生产之日起计， 保质期不低于6个月 （未灭菌的泡菜除外） 。

第四十二条SB/T 10756-2012 泡菜

本标准规定了泡菜产品的术语和定义、原料要求、技术要求、试验方法、标签标志、包装、运输和贮存要求。
标签：销售包装的标签按GB7718的规定执行，产品名称应标为“泡菜”。
第四十三条SB/T 10439-2007 酱腌菜

本标准规定了酱腌菜的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于酱渍菜、盐渍菜、酱油渍菜、糖渍菜、醋渍菜、糖醋渍菜、虾油渍菜、盐水渍菜和糟渍菜。
第四十四条SB/T 10170-2007腐乳

本标准代替SB/T 10170-1993
本标准规定了腐乳的术语和产品分类、要求、生产加工过程的卫生要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于以大豆为主要原料，酒酿、黄酒、白酒、辣椒、食盐和白糖为主要辅料，经磨浆、成坯、培菌及微生物后期发酵的腐乳。不适用于以腐乳为原料，经再加工制成的、不具有腐乳形态的其他产品。

标志：标签的标注内容应符合GB7718的规定。

第四十五条 GBT 30384-2013 脱水绿胡椒

标志：下列各项应直接标注于包装或包装的标签上；

① 产品名称；

② 加工商或包装商的名称、地址；

③ 商品名称或商标名称；

④ 代号或批号；

⑤ 净重；

⑥ 生产国；

⑦ 购买者需要的其他信息，如包装日期、收获年代等；

⑧ 本标准的参考资料；

⑨ 产品是否含添加剂，进口国是否允许添加这些添加剂。

第四十六条 GBT 20560-2006 地理标志产品 郫县豆瓣

标志：产品外包装标识应标明：制造者厂名和厂址、产品名称、商标、规格、质量等级、净含量、保质期、使用的地理标志产品专用标志应符合国家质量监督检验检疫总局【2005】第78号令的规定，其他应符合GB/T 6388及GB/T 191的规定。

标签：标签应符合GB 7718的规定，不符合本标准的产品不得使用含有郫县豆瓣（包括连续或断开）的名称。

南北干货类

第一条GB/T 6192-2008黑木耳

本标准代替GB/T 6192-86 黑木耳 （已作废）
本标准规定了黑木耳[拉丁学名：Auricularia auricula(L.ex Hook.)Underw)]干制产品的要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于经过热风、晾晒、干燥加工的黑木耳干制品。
一级、二级、三级
第二条GB/T 18672-2014枸杞（2014-10-27实施）

本标准于2014年10月27日代替GB/T 18672-2002 枸杞（枸杞子）  
本标准规定了枸杞的质量要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于经干燥加工制成的各品种的枸杞成熟果实。
等级：特优、特级、甲级、乙级

第三条NY/T 749-2012绿色食品 食用菌

本标准代替NY/T 749-2003 绿色食品 食用菌
本标准规定了绿色食品食用菌的术语和定义、要求、检验规则、标志和标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于人工栽培和野生的绿色食品食用菌的鲜品、干品（包括压缩食用菌、颗粒食用菌）和菌粉，以及人工培养的食用菌菌丝体及其菌丝粉，包括香菇、金针菇、平菇、茶树菇、竹荪、草菇、双孢蘑菇、猴头菇、白灵菇、灰树花、鸡腿菇、杏鲍菇、黑木耳、银耳、金耳、毛木耳、羊肚菌、美味牛肝菌、榛磨、口蘑、松萁、鸡油菌、虫草、灵芝等食用菌。不适用于食用菌罐头、盐（油、酱、糖、醋）渍食用菌、水煮食用菌、油炸食用菌和食用菌熟食制品。
第四条GB 7096-2014 食品安全国家标准 食用菌及其制品（2015-5-24实施）

本标准代替GB 7096-2003 食用菌卫生标准、GB 11675-2003 银耳卫生标准
本标准适用于食用菌及其制品。

第五条 GB/T 19048-2008地理标志产品 龙口粉丝

本标准代替GB 19048-2003
本标准规定了龙口粉丝的地理标志产品保护范围、术语和定义、要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的地理标志产品龙口粉丝。

标识：应符合GB7718的规定。不符合本标准的产品，其产品名称不得使用含有龙口粉丝（包括连续或断开）的名称，不得使用地理标志保护专用标志。
第六条 GB/T 23783-2009 方便粉丝

本标准规定了方便粉丝的术语和定义、产品分类、要求、试验方法、检验规则和标志、包装、运输及贮存。本标准适用于方便粉丝的生产、检验和销售。
标志：预包装产品的标签应符合GB7718及相关法规的规定，并标明产品的食用方法。

第七条 GB/T 23587-2009粉条 

本标准规定了粉条的相关术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、标志、包装、运输、贮存的要求。

水产大类

第一条 GBT 30894-2014 咸鱼

本标准适用于以海水鱼类为原料，经清洗、盐腌、干制等工序加工制成的干或半干咸鱼制品，淡水鱼为原料生产的咸鱼可参照本标准执行。

2、标识：产品标签应符合GB7718的规定，营养标签应符合GB28050的规定，标识应符合GB/T191的规定。

第二条 GBT 18108-2008 鲜海水鱼

范围：本标准适用于捕获后未经加工处理的鲜海水鱼，冰鲜海水鱼和仅去内脏而未做其他处理的鲜海水鱼。

标志：应有标志，标识内容包括鲜海水鱼的名称、等级、数量、产地（捕捞海区或养殖场名）、生产（捕捞）日期。

第三条 GB/T 18109-2011冻鱼

1、范围：本标准规定了冻鱼产品的要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输和贮存。本标准适用于带头的、去头的，全部去内脏或未去内脏的、适合人类食用的冻鱼产品。

2、标签

    预包装产品标签：应符合GB7718的规定，还用遵守以下规定：

标签上除注明品种鱼的常用名外，对已去内脏的鱼应注明，并说明“带头”或“去头”。

标签上应恰当注明产品是养殖的，还是捕捞的，以及产品来自水域的说明。

用海水镀冰衣的产品，应予说明。

标签上注明产品应贮藏在-18℃或更低的温度条件下，在运输、分销过程中应保持在-8℃或更低的温度条件下，以保证其质量。

非零售包装的标签：应标明食品名称、批号、制造或分装厂名、地址，以及贮藏条件。但批号、制造或分装厂名、地址也可用同一证明标志代替，只要证明标志能在辅助文件中表示清楚。

第四条 SC/T 3111-2006 冻扇贝

范围：本标准规定了冻扇贝产品的分类、要求、试验方法、检验规则、标签、包装、运输、贮存。本标准适用于以栉孔扇贝、海湾扇贝、虾夷扇贝为原料，经处理、速冻制成的产品；其他品种扇贝生产的产品可参照执行。

标签、标志：销售包装的标签应符合GB7718的规定。标签内容包括:产品名称、商标、等级、原料、净含量、产品标准、生产者或经销者的名称、地址、生产日期、贮藏条件、保质期等。并需注明扇贝养殖或捕获区域。

第五条 SC/T 3110-1996 冻虾仁

范围：本标准规定了冻虾仁的定义、要求、抽样、试验方法、产品分类和标志、标签、包装要求。本标准适用于以虾科、长臂虾科、褐虾科及长额虾科的虾为原料。经挑选、清洗、去壳等处理的冻生虾仁（球），不适用于经调味或其他进一步加工的产品。

定义：

虾球：体行2节以上的不完整虾仁。

撕损虾仁：撕损的口子超过撕损处虾体厚度的三分之一或外观有严重影响的其他损伤的虾仁。

净含量：允许净含量偏差±3%，但全部都被检样品的平均净含量不得低于标示量。

规格：按个体大小分类的产品，单位重量的只数与标示规格相符合，并且至少80%的个体大小在标示规格的计数范围内，混入的小一级规格的个体不得超过10%。
标志、标签、包装：产品的外包装上应有耐久标志，标志应在易于观察的位置，标志应注明品名、商标、规格、厂名、批号等。
第六条 SC/T 3901-2000 虾片

本标准代替SC/T 3901-1989
本标准规定了虾片的要求、试验方法、检验规则及标签、包装、运输、贮存。 
1、范围：本标准适用于以食用虾的肉、汁调合食用淀粉为主料，配以其他辅料，经合料、制卷、熟化、硬化、切片、干燥等生产过程制成的虾片产品。

2、标签：销售包装要求：盒（袋）外面应标志鲜明，标明内容须符合GB7718中的有关规定。须有品名、规格。数量、产品标准、主要成分配料、生产日期、保质期、生产厂名、厂址等项。

第七条 SC/T 3205-2000虾皮

本标准规定了虾皮的要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输. 
1、范围：本标准适用于以中国毛虾(Acetes)等小型虾为原料，经干燥等工序制成的产品。

2、标签：销售包装的标签必须符合GB 7718的规定。标签内容包括：产品名称、等级、产品标准代号、生产者或经销者的名称、地址、净含量、生产日期、保质期等。

3、包装：本品采用纸箱、木箱、纺织袋等包装, 内衬食品包装用塑料袋, 内容物用食品用塑料袋( 或其它防潮的食品包装材料)、纸盒等分装, 包装必须牢固、严密。

4、贮存：本品应贮存在干燥、阴凉的库房中,防止受潮、日晒、虫害、有害物质的污染及其他损害。 炎热季节应贮存于10℃以下冷藏库中; 本产品保质期为一年。

第十一章 鲜肉大类

第一节 猪肉类

第一条 GB 9959.1-2001鲜、冻片猪肉

1、范围：代替GB/T 9959.1-1988;GB/T 9959.2-1988，含第1号、2号修改单
本标准规定了鲜、冻片猪肉的术语、技术要求、检验方法、检验规则和标识、贮存、运输。
本标准适用于生猪经屠宰、加工的鲜、冻片猪肉。
2、原料：生猪应来自非疫区，并持有晚产地动物防疫监督机构出具的检疫证明。公、母种猪及晚阉猪不得用于加工鲜、冻片猪肉。

标识、贮存、运输

标识：在每篇猪肉的臀部和肩胛部加盖兽医验讫、检验合格和等级印戳，字迹必须清晰整齐。

贮存：冷却片猪肉应吊挂在相对湿度75%—84%，温度0℃—1℃的冷却间，肉体之间的距离保持3cm—5cm.冷冻片猪肉应贮存在相对湿度95%—100%，温度-18℃的冷藏间，冷藏间温度一昼夜升降幅度不得超过1℃。

第二条GB/T 23492-2009 培根

本标准规定了培根的定义、分类、卫生指标要求、检验方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存、销售、召回要求。 

范围：本标准适用于下列定义产品的生产、检验和销售。

定义：培根：将畜肉或禽肉去骨（或不去骨），注射（或不注射）、腌制、滚揉（或不滚揉）、成型（或不成型）、干燥、烟熏（或不烟熏），烘烤等工艺制成的肉制品。

生熟分开，在低温条件下销售。
牛肉类

第一条 GB/T 17238-2008 鲜、冻分割牛肉

1、范围：本标准代替GB/T 17238-1998
本标准规定了鲜、冻分割牛肉的相关术语和定义、产品分类、技术要求、检验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于鲜、冻带骨牛肉按部位分割、加工的产品。

标志：内包装标志应符合GB7718的规定，外包装标志应符合GB/T6388的规定。按伊斯兰教风俗屠宰、加工的分割牛肉，应在包装箱上注明。产品可追溯信息标记应清晰。

贮存：鲜分割牛肉贮存在0℃—4℃的条件下。冷分割牛肉应贮存在低于—18℃的冷藏库内，贮存不超过12个月。

第二条 DB15/432-2006风干牛肉内蒙古地方标准
本标准规定了风干牛肉的要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输、贮存。

1、范围：本标准适用于以鲜(冻)牛肉为主要原料，经加工制作的风干牛肉。

2、标志：产品标签按GB7718规定执行。

产品包装箱上应注明产品名称、制造者的名称和地址。净重和数量、生产日我、保质期、保存条件，涉及到的收发货标志和包装储运图示标志应GB.T191/GB/T6388的规定。

散装风干牛肉应在出厂的包装材料和容器上标明：食品名称、配料表、生产者和地址、生产日期、保质期、保存条件、食用方法、包装规格、同时应附有检验合格证明。

3、保质期：产品保质期不得少于3个月。
羊肉类

第一条GB/T 9961-2008鲜、冻胴体羊肉

本标准代替GB 9961-2001
本标准规定了鲜、冻酮体羊肉的相关术语和定义、技术要求、检验方法、检验规则、标志和标签、贮存及运输。
1、范围：本标准适用于健康活羊经屠宰加工、检验检疫的鲜、冻酮体羊肉。

2、标志和标签：“鲜、冻胴体羊肉的标志和标签应符合GB/T1919和GB7718及国家相关标准的规定。在每只羊胴体的臀部加盖检验检疫验讫，字迹应清晰整齐。兽医印戳未圆形，其直径为5.5cm，刻有“企业名称”、“兽医验讫”、“年、月、日”、“大羊”或“羔羊”或“肥羔”字样。

3、贮存：冷却羊肉应吊挂在相对湿度75%—84%，温度0℃—1℃的冷却间，肉体之间的距离保持3cm—5cm.冷冻羊肉应贮存在相对湿度95%—100%，温度-18℃的冷藏间，冷藏间温度一昼夜升降幅度不得超过1℃。

禽肉类

第一条 GB 16869-2005 鲜、冻禽产品

范围：本标准规定了鲜冻产品的技术要求、检验方法。检验规则和标签、标志、包装、贮存的要求。本标准适用于健康活禽经屠宰、加工。包装的鲜禽或冻禽产品，也适用于未经包装的鲜禽产品和冻禽产品。

术语和定义

鲜禽产品：将活禽屠宰、加工后，经预冷处理的冰鲜产品；包括净膛后的整只禽、整只禽的分割部位（禽肉、禽翅、禽腿等）、禽的副产品[禽头、禽内脏、禽脚（爪）等]。

冻禽产品：将活禽屠宰、加工后，经冻结处理的，包括净膛后的整只禽、整只禽的分割部位禽肉、禽翅、禽腿等）、禽的副产品[禽头、禽内脏、禽脚（爪）等]。

标签、标志、包装、贮存

标签：直接销售给消费者的标签应符合GB7718的规定。

包装：鲜禽产品或冻禽产品都应有包装。使用全新的、符合相应卫生标准的包装材料。

贮存：冻禽产品应贮存早-18℃以下的冷冻库，库温一昼夜升降幅度不得超过1℃。
蛋类

第一条 GB 2749-2003 蛋制品卫生标准

范围：本标准适用于以鲜蛋为原料，添加或不添加辅料，经相应工艺加工制成的蛋制品。

标识：定型包装产品的标识要求应符合有关规定。

贮存：产品应贮存在阴凉干燥、通风良好的场所。不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同处贮存。

第二条 GB9694-1988 皮蛋

1、主题内容与适用范围

本标准规定了皮蛋的术语、技术要求、检验方法和验收规则。

本标准适用于以鲜鸭蛋或其他禽蛋为原料经由纯碱和生石灰或烧碱及食盐、茶、水等辅料配成的料液或料泥加工而成的皮蛋(松花蛋)。

本产品应由生产厂家的质量检验部门进行检验，每批产品都应附有质量证明书，其内容包括:生产厂名称、产品名称、等级、出厂日期、批号、保存期等。

包装：包装应执行 GB 7718之规定。

贮存：应在通风条件良好的场地贮存，不得同有毒、有害、有异味的物品混存，在包装完好的情况下应能保质三个月，保存五个月。

本标准将于2015年12月1日作废，由GB9694-2014取代，新标准中取消了对于保质期时间的规定。

第三条  GBT 23970-2009 卤蛋

原辅料：

① 原料蛋：应符合GB2748及国家相应的产品标准的规定；

② 酱油：应符合GB2717的规定；

③ 白砂糖：应符合GB317的规定；

④ 食盐：应符合GB2721的规定；

⑤ 其他辅料：应符合国家相应的标准个有关规定。

标签：产品预包装标签应符合GB7718的规定。

第四条SB/T 10369-2012 真空软包装卤蛋制品

本标准代替SB/T 10369-2005 抽空软包装卤蛋制品
本标准规定了真空软包装卤蛋制品的术语和定义、原料和辅料、技术要求、生产加工过程的要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存、销售和召回的要求。
1、范围：本标准适用于3.1定义产品的生产、检验和销售。 

产品标签：应符合GB7718的规定，营养标签应符合GB28050的规定，标识应符合GB/T191的规定。

GB 2748-2003 鲜蛋卫生标准

标识：

① 定型包装的产品标识应符合有关规定。

② 产品名称应当标为“ 鲜X X 蛋” 。

第十二章 蔬菜、水果大类

第一条 NY/T 960-2006 脱水蔬菜 叶菜类

本标准规定了脱水蔬菜叶菜类的要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。 
本标准适用于脱水蔬菜叶菜类的生产、运输、贮存及销售。
第二条NY/T 959-2006脱水蔬菜 根菜类

本标准规定了脱水蔬菜根菜类的要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。 
本标准适用于脱水蔬菜根菜类的生产、运输、贮存及销售。
第三条NY/T 1048-2012绿色食品 笋及笋制品

本标准代替NY/T 1048-2006 绿色食品 笋及笋制品
本标准规定了绿色食品笋及笋制品的术语和定义、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。
本标准适用于绿色食品笋及笋制品（包括鲜竹笋、保鲜竹笋、方便竹笋及竹笋干等）。
标志使用应符合《中国绿色食品商标标志设计使用规范手册》规定。符合GB7718规定。

第四条NY/T 948-2006香蕉脆片
本标准规定了香蕉脆片的要求、试验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存。 
本标准适用于以香蕉鲜果为原料、经加工制成的香蕉脆片。

GB 30383-2013 生姜

包装：生姜应包装在洁净、密封、完好的包装中，包装材料不得影响产品质量或安全，能防止湿气的进入和挥发性物质或色素的散失。

标志或标签：由买卖双方就标志或标签要求达成一致，应包括以下内容：

① 产品名称（植物学名和形态），商品名称或品种名称；

② 生产商或包装商名称、地址；

③ 商标名称；

④ 代号或批号；

⑤ 质量等级；

⑥ 净重；

⑦ 保质期；

⑧ 产地国名称；

⑨ 产地国产区；

⑩ 购买者要求的其他信息。 

第十三章 熟食类

第一条 GB 2726—2005 熟肉制品卫生标准

范围：本标准规定了酱卤肉制品的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则和标签、标志、包装、运输、贮存的要求。

标签和标志：产品标签应符合GB 7718 的规定，包装运输标志应符合GB/T 191 的规定。

运输：运输产品时应避免日晒、雨淋。不得与有毒、有异味或影响产品质量的物品混装运输.运输工具应保持清洁、干燥、元污染。散装销售产品的运输应符合《散装食品卫生管理规范》。

第十四章 糕点大类

第一条 GBT 20981-2007 面包

范围：本标准适用于面包产品；

产品分类：按产品的物理性质和食用口感分为软式面包、硬式面包、起酥面包、调理面包和其他面包五类，其中调理面包又分为热加工和冷加工两种。

标签：

——预包装产品的标签应符合GB7718的规定；

——散装销售产品的标签应符合《散装食品卫生管理规范》。

第二条 GB 19855-2005 月饼

标签标志：应符合GB 7718和GB 13432的规定。

月饼名称：

① 应符合本标准第4章的要求。使用“新创名称”、“奇特名称”、“商标名称”、“牌号名称”等时，应同时注明表明产品真实属性的准确名称。不得只标注代号名称、汉语拼音或外文缩写名称。

② 8.1.2　莲蓉类月饼应标示“纯莲蓉月饼”或“莲蓉月饼”，以示区别。

注：纯莲蓉月饼是指包裹以莲子为主要原料加工成馅的月饼。除油、糖外的馅料原料中，莲籽含量为100％。

③ 蔬菜类月饼应选择标示含量超过馅料总量25％或含量最高的蔬菜名称。

④ 8.1.4　当几种月饼混装一盒时，在标明“新创名称”、“奇特名称”、“牌号名称”或“商标名称”之后，还应注明盒内月饼的具体名称。

3、配料清单

① 豆蓉（沙）类月饼应标示是何种豆制作的豆蓉（沙）。

② 果仁类月饼应标示所用每一种果仁的名称。

③ 水果类月饼应标示使用的水果名称。

④ 使用着色剂、防腐剂、甜味剂，应按GB 7718的规定标注。

⑤ 当多种月饼产品混装一盒时，可以用一个包括所有产品的总配料清单，亦可使用每个产品各自的配料清单。

盒装月饼日期标示：当多种月饼产品混装一盒时，生产日期以最早生产的月饼的生产日期为准。

包装：

① 月饼包装应符合国家相关法律法规的规定，应选择可降解或易回收，符合安全、卫生、环保要求的包装材料。

② 月饼宜采用单粒包装。

注：单粒包装是指直接与月饼接触的封闭包装。

③ 包装可有箱装、盒装等形式。包装应对月饼的品质提供有效保护。

④ 包装成本应不超过月饼出厂价格的25％。

⑤ 每千克月饼的销售包装容积不超过9.00×103 cm3 ，包装材质应符合环保要求及食品卫生要求。

⑥ 脱氧剂、保鲜剂不应直接接触月饼。

6、GB/T 19855-2015 月饼（2015-12-1实施）本标准代替GB 19855-2005 月饼相关公告：关于批准发布《月饼》等357项国家标准的公告 （2015年第15号）

第三部分 酒类

白酒

第一条 GB 2758-2012 发酵酒及其配制酒

标签：

① 发酵酒及其配制酒标签除酒精度、原麦汁浓度、原果汁含量、警示语和保质期的标识外，应符合GB 7718的规定。

② 应以“%vol”为单位标示酒精度。

③ 啤酒应标示原麦汁浓度，以“原麦汁浓度”为标题，以柏拉图度符号“°P”为单位。果酒(葡萄酒除外)应标示原果汁含量，在配料表中以“××％”表示。

④ 应标示“过量饮酒有害健康”，可同时标示其他警示语。用玻璃瓶包装的啤酒应标示如“切勿撞击，防止爆瓶”等警示语。

⑤ 葡萄酒和其他酒精度大于等于10%vol的发酵酒及其配制酒可免于标示保质期。

第二条 GB/T 26760-2011 酱香型白酒

本标准规定了酱香型白酒的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。 
本标准适用于酱香型白酒的生产、检验与销售。 
第三条GB/T 20825-2007 老白干香型白酒

本标准规定了老白干香型白酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于老白干香型白酒的生产、检验与销售。

第四条GB/T 20822-2007固液法白酒

本标准规定了固液法白酒的定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于固液法白酒的生产、检验与销售。

第五条GB/T 20821-2007液体法白酒

本标准规定了液态法白酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。 
本标准适用于液态法白酒的生产、检验与销售。
第六条GB/T 10781.2-2006清香型白酒

本标准规定了清香型白酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于清香型白酒的生产、检验与销售。
第七条GB/T 10781.1-2006 浓香型白酒

本标准代替GB/T 10781.1-1989 浓香型白酒,GB/T 11859.1-1989 低度浓香型白酒
本标准规定了浓香型白酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于浓香型白酒的生产、检验与销售。
GB/T 18356-2007 地理标志产品 贵州茅台酒

GB/T 18356-2007 地理标志产品 贵州茅台酒
本标准代替GB 18356-2001 茅台酒（贵州茅台酒） （内含第1号修改单，已作废）
本标准规定了贵州茅台酒的地理标志产品保护范围、术语和定义、要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准的贵州茅台酒。

啤酒

第一条GB 4927-2008 啤酒

本标准代替4927-2001 啤酒（内含第1号修改单，该标准已作废） （已作废）
本标准规定了啤酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。 
标志：销售包装标签应符合GB10344的有关规定，标明：产品名称、原料、酒精度、原麦汁浓度、净含量、制造者名称和地址、灌装（生产）日期、保质期、执行标准号及质量等级。用玻璃瓶包装的啤酒，还应在标签、附标或外包装上印有“警示语”——“切勿撞击，防止爆瓶”。

红酒

第一条 GB/T 27586-2011 山葡萄酒

标签：预包装山葡萄酒标签按相应标准执行，并按含糖量标注产品类型（或含糖量）。

贮存：用软木塞封装的酒，在贮运时应倒放或卧放。
第二条 GB/T 27588-2011露酒

本标准规定了露酒的术语和定义、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。
本标准适用于露酒的生产、检验和销售。
本标准于2012年6月1日实施。 
预包装露酒标签按GB10344执行，并标明含糖量。

第三条 GB/T 25504-2010冰葡萄酒

本标准规定了冰葡萄酒的术语和定义、要求、分析方法、检验规则、标签标识和包装、运输、贮存。 
1、本标准适用于冰葡萄酒的生产、检验和销售。 
2、预包装冰葡萄酒标签除按GB 10344的规定外，还宜标示含糖量。

第四条 GB 15037-2006 葡萄酒

本标准代替GB/T 15037-1994 葡萄酒
本标准规定了葡萄酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则和标志、包装、运输、贮存。
1、本标准适用于葡萄酒的生产、检验与销售。
2、葡萄酒按色泽分类：白葡萄酒、桃红葡萄酒、红葡萄酒。
3、按含糖量分类：干葡萄酒、半干葡萄酒、半甜葡萄酒、甜葡萄酒。
4、按二氧化碳含量分类：平静葡萄酒、起泡葡萄酒、高泡葡萄酒、低泡葡萄酒。
5、标志：预包装葡萄酒标签按GB10344执行，并按含糖量标注产品类型（或含糖量）

注：单一原料的葡萄酒可不标注原料与辅料；添加防腐剂的葡萄酒应标注具体名称。

第四节 其他酒

第一条DB42/T 279-2009孝感米酒

本标准规定了原汁米酒（佬米酒、酒酿或醪糟）的术语和定义、要求、试验方法、检验规则及标签、标志、包装、运输和储存。
本标准适用于孝感市孝南区域生产的以孝感籼糯为原料，经特种酒曲发酵，加工制成的原汁米酒。
本标准代替DB42/T 279-2004 孝感米酒 
第二条GB/T 11858-2008 伏特加(俄得克)

本标准代替GB/T 11858-2000 俄得克(伏特加)
本标准规定了伏特加的术语和定义、要求、分析方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于伏特加的生产、检验与销售。
第三条GB/T 11856-2008白兰地

本标准代替GB 11856-1997
本标准规定了白兰地的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则以及标志、包装、运输和贮存。
本标准适用于白兰地的生产、检验与销售。 
第四条GB/T 17946-2008地理标志产品 绍兴酒（绍兴黄酒）

本标准代替 GB 17946-2000 绍兴酒（绍兴黄酒）（已作废）
本标准规定了绍兴酒的术语和定义、地理标准产品保护范围、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则及标志、包装、运输、贮存。
1、本标准适用于国家质量监督检验检疫行政主管部门根据《地理标志产品保护规定》批准保护的地理标志产品保护规定目录中的绍兴酒，又称绍兴黄酒（以下统一简称绍兴酒）。 
2、标志：产品标签应符合GB10344的规定，同时需标注地理标志产品标志，绍兴加饭（花雕）酒应标注酒龄。产品名称与净含量应同时在同一主要展示面。

3、保质期：瓶、坛装酒密封包装不少于一年，企业可根据自身的技术水平具体标注。

第五条 GB/T 13662-2008 黄酒

本标准规定了黄酒的术语和定义、产品分类、要求、分析方法、检验规则、标志、包装、运输和贮存。本标准适用于黄酒的生产、检验与销售。本标准代替GB/T 13662-2000 
1、标签：预包装产品标签按GB10344执行，还应标明产品风格和按含糖量（传统型黄酒可不标注产品风格）

2、产品风格：传统型黄酒、清爽型黄酒、特型黄酒


