  爱仕达公司简介：

爱仕达集团创建于1978年，总部位于浙江省温岭市

中国炊具行业的龙头企业新兴小家电研发和制造商深交所的上市企业（股票代码002403）

我国最大的炊具研发、生产和销售企业之一，我国最大的炊具出口企业

专注于炊具和厨房小家电产品的研发、生产和销售，拥有浙江温岭、湖北安陆两大生产基地

高新技术企业

中国驰名商标

2010年上海世博会国内炊具和小家电行业唯一参展企业

一、不串味蒸锅

1、不串味蒸锅产品简介

[image: image1.jpg]



ASD不串味系列蒸锅，采用进口加厚304医用不锈钢打造，不串味系统设计，给美味一个专属的包厢，积水无残留，食物口感好，收纳体积小，蒸煮容积大，超高热效能，节能更省时。原汁原味 “蒸”的不串味!

怎么做到不串味?

   传统的蒸锅在加热食物时，锅内的蒸汽会在上下层蒸格间流动，同时上层的蒸汽凝结成的水会滴落到下层的食物中，所以会串味。

   ASD不串味蒸锅采用了盘式蒸格设计（蒸格周边有20个小孔，中间下沉形成积水盘），高温蒸汽由下往上走，每一层相对封闭加热，蒸汽不会上下串动，同时每层蒸格内的蒸汽凝结成水后，不会像普通蒸锅流到下层食物中，而是存在每一层的积水盘中，所以从根本上解决了普通蒸锅食物易串味的问题。

不串味蒸锅核心卖点

核心卖点：1锅体采用优质304不锈钢基材，外亮砂内抛光制作，光滑细腻，易清洗,不留痕迹

核心卖点：2高温蒸汽通过直线上升，且不上下串动，每层中蒸汽凝结成水后留在积水盘，不会滴到下层食物中，所以各层中的食物不会串味，保持原汁原味“蒸”的不串味

核心卖点：3波纹状不锈钢隔网，减少与食物的接触面，不粘锅底，同时使食物与蒸汽水隔离，保持食物口感

核心卖点：4存放节省空间
核心卖点：5专利旋风聚能复合底，超强聚热，传热均匀迅速，节能省时，适用于液化气、瓦斯炉、电磁炉等多种热源，同时在灶具台面上能够有效防滑，安全又稳固 

核心卖点：6不锈钢包硅胶手柄，耐高温.隔热防烫.防滑.耐用，手感 舒适

核心卖点：7不锈钢可视锅盖，美味“蒸”的看得见，时尚美观

核心卖点：8三层组合式加高结构，超大容量底锅，可做汤锅、火锅，配合双层不锈钢蒸格，随意搭配，功能更全，蒸、闷、炖、煮、涮样样行,一锅多用

不串味蒸锅说明 
    ASD最新开发的不串味蒸锅，蒸煮食物时不会串味，保持食物原汁原味，蒸馒头、包子时还不用抹油、不用放屉布就能不粘，而且还可以折叠存放，非常方便；进口加厚304医用不锈钢打造，高档亚光工艺处理，不变形、不变色，方便打理，一锅多用。

    这款锅子不串味主要是首创了这种蒸格，叫盘式蒸格，跟普通蒸锅蒸格中满是孔洞不一样，它只是在周边有一圈导流孔，而中间是下沉的，蒸煮食物时，底层高温蒸汽会沿着导流孔直线上升，形成导气通道，所以下一层蒸格中的蒸汽不会带到上一层中，同时每层中的蒸汽凝结成水后会流到积水盘中，而不会像普通蒸格那样滴落到下层食物中，当然就不会串味了，所以一次蒸煮两三道菜，都能保持原汁原味，这是其它蒸锅都做不到的，市面上也有一些不串味蒸锅，但是那些都是夹层的，容量小很多，同样规格的锅子ASD不串味蒸锅蒸煮的食物就更多一些，更加方便适用、更加划算！

在蒸馒头、包子之类的面食时，普通蒸锅在蒸格中要抹上油或是放一层屉布，不然食物会粘在蒸格上，而且要经常清洗存放屉布，不仅麻烦，而且还不卫生。但是ASD不串味蒸锅就完全不需要这么麻烦，在每层蒸格中都有不锈钢隔网，它是波纹状的，减少了与食物的接触面，能起到不粘的效果，所以不用抹油也不用放屉布，很方便，而且也好清洗，也卫生；普通蒸锅在蒸馒头、包子时，最后馒头、包子都会被汽水泡软，失去口感变得不好吃，而ASD不串味蒸锅就完全不会，这个隔网使食物与积水盘中的汽水隔开，食物当然就保持原有的口感了，这是ASD独家设计的。

锅体采用进口加厚304医用不锈钢打造，里外都是精细亚光工艺处理，亚光是在镜面抛光的基础上多了一道工序，看起来就高档，而且方便打理，清洗时不会留下划痕、指印、水印，长时间使用还不容易发黄变色；只有好的不锈钢才可以用亚光、拉丝工艺来进行处理的，那些进口的高档不锈钢锅具都是亚光工艺处理的对吧？

锅底也是特别设计的，加厚的磁能旋风底，是经过高温加热后，用2500吨的压力压制成的，非常的结实，绝不会变形、脱底，这是其他品牌的蒸锅比不上的；而且聚磁聚热能力特别强，蒸煮食物时中小火就能达到大火的效果，省气、省电，防滑还不变形；普通蒸锅锅底都比较薄而且是平滑的，一磕碰就会变形，蒸煮食物时要一直开大火，比较起来就费气费电多了，并且还容易打滑。
加长不锈钢包硅橡胶支边手柄，结实耐用，隔热效果好，在使用时绝不会烫手，握起来非常舒适，即使手上有油水抓握也不打滑；锅盖是不锈钢镶钢化玻璃盖，高档美观，更加实用，它是加高设计的，可以跟不同蒸屉随意搭配，比方跟这个高一点的蒸屉搭配时，就是大一点的整鸡、整鸭也放在里面也绰绰有余，其他蒸锅遇到这种情况就没得选了是吧？

取下蒸格时，它就是一口汤锅、火锅，而且比其他的汤锅更好，同样大小的汤锅基本上都要两三百块钱，再加上一个蒸锅也要两百多块，而且还只是普通的蒸锅，两口锅加起来就要五六百块钱了，现在买一口ASD不串味蒸锅就能当两口锅用，还只要三百多块钱，绝对划算！

金刚旋风无油烟炒锅
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“新不粘”优势解析

    “新不粘”是爱仕达和美国杜邦公司合作共同研发的新一代不粘技术，这种技术导热均匀，抗磨耐刮，最重要的是不含PFOA成分（全氟辛酸铵），PFOA是一种添加剂 ,高温会产生有害物质，保证了食物的安全健康。

    获得SGS国际认证，绝对不含PFOA等物质

新不粘”技术爱仕达在中国市场享有5年独家使用权。

2、认准“新不粘”

[image: image3.emf]
烹饪要健康就用“新不粘”请认准   [image: image4.jpg]


          新不粘标志，

不含 PFOA 给您一个 安全、健康、环保、节能、的厨房生活，健康不粘锅的唯一选择。

3、爱仕达“新不粘”优势

健康、安全、环保、节能、低碳、不粘、耐用的不粘锅！

这是款不粘锅采用健康、安全、环保的不粘涂料；是在品质方面及形象方面都重大突破的新生代不粘技术。

4、爱仕达“新不粘”的特点

 生产过程中不含PFOA 

 改良的不粘技术，更抗磨抗刮，经久耐用 

 新不粘技术清洗容易 

 导热更快更均匀，减少能源损耗，全面低碳减排

 安全健康的新不粘，带给消费者更方便的烹饪体验 

 新不粘覆盖，中高低价格段产品齐全，更具竞争力 

5、金刚旋风是唯一获得了两项专利3个第一的无油烟炒锅，是市场上无烟效果最好的、不粘效果最好的，无水烹饪效果最好的无油烟炒锅，锅体纯手工倒模浇铸，超强聚能，超强恒温，节能防滑省时；专利精铸聚能底    超强不粘无油烟

6、融射底

特有的融射技术，就是在高温高压的情况下，将导磁性的颗粒材料喷射到锅体里，形成融射底，电磁炉、燃气灶等各种灶具通用，跟普通复底锅容易变形、锅底不一样，融射底永远都不会脱底变形，也无底可脱，其他厂家都没有这种技术。

产品介绍

（1）锅体采用加厚超导热合金纯手工倒模浇铸一体成型，底厚壁薄，导热均匀快捷，食物不焦糊，超强无油烟；

（2）专利火旋风锅底，具有三重节能效果，节能达到18-23%；

（3）锅体储热性能非常好，热了就不容易凉下来，大火预热，中小火炒菜，关火还可继续烹饪，低碳环保，节能省时；

（4）锅内经睿晶吹砂工艺处理，烹饪时形成微气垫，超强不粘；

（5）加厚不锈钢锅盖配合6mm锅边加强筋，密封性强，达到一高三低的无水烹饪效果，食物原汁原味，营养健康；

（6）锅体表面经硬质阳极氧化工艺处理，非常坚硬耐磨，锅体可保用20年；

（7）V型铸钢包硅橡胶镂空手柄，隔热防烫，结实耐用，

8、金刚旋风无油烟炒锅核心卖点
核心卖点1锅体成型常用的工艺，倒模浇铸:3003合金材质在高温熔成液体，浇铸磨具一体成型，密度高、储热性能强。

核心卖点2—底部，锅底专利号： 200730111271.5（火旋风锅底外观专利号）；200520014891.2（火旋风锅底实用新型专利号）；锅底的24根导热凸肋：展开后比同规格普通锅增加14.8%受热面积从而节能18 % -23%，；当锅具达到可正常烹饪温度后，即可用中或小火，起到明显的节能省时的功效，更节能、更健康。

冷却时间较传统锅具延长5分钟以上，可用余温煎蛋、热剩菜、剩饭等。

核心卖点3锅边6mm加强筋设计锅边加厚，达6mm；增强锅体的强度，锅子不易变形，具有一定的防滴漏效果。

主要卖点4铸钢手柄：镂空铸钢包硅胶手柄。坚固耐用。

主要卖点5智能显示器:工作原理：

    火龙眼点位于煎锅的手柄上，装备了一个智能显示器，为绿色。当锅内的温度达到160度时，绿色会变成一个粉色ASD字样，此时即为开火始烹饪的最佳时刻，冷却到常温后图案会恢复。

核心卖点6高拱亚光304医用不锈钢锅盖；1mm厚，锅盖较重，钢质细腻光滑，耐腐蚀，没有气孔；高档美观，密封性强，营养不流失，不变形、不易变色，清洗不留指印、水印，方便清洗。

核心卖点7可立不锈钢锅盖：高拱亚光304医用不锈钢锅盖；1mm厚，锅盖较重，钢质细腻光滑，耐腐蚀，没有气孔；高档美观，密封性强，营养不流失，不变形、不易变色，清洗不留指印、水印，方便清洗。

无水烹饪：一高三低，无水烹饪，高温低油低水低压

超强无油烟：健康、节能、无油烟。

超强不粘：健康、省油、省水、易清洁。

三、不锈钢系列系列产品

1、不锈钢是什么钢？

不锈钢是钢的一个种类，钢是指含碳（C）量在2%以下的称之为钢，大于2%是铁。钢在冶炼过程中加入铬（Cr）、镍（Ni）、锰（Mn）、硅（Si）、钛（Ti）、钼（Mo）等合金元素改善了钢的性能使钢具有了耐腐性（即不上锈）就是我们常说的不锈钢。

不锈钢重要合金成分分析
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炊具常用的不锈钢有那些种类?

18-0/430不锈钢：添加12%以上的铬，可以防止自然因素所造成的氧化，也称之为430不锈钢。它无法抵抗空气中的化学物质所造成的氧化，所以放置一段时期或错误地使用保养，仍会有氧化(生锈)的情况，具磁性。

18-8/304不锈钢：添加入18%铬和8%镍，可以抗化学性的氧化，称之为304不锈钢。也称之为食品级别不锈钢，医用不锈钢，基本上无磁性。

18-10/316不锈钢：添加入18%铬和10%的镍，进一步提高物理性和化学性的抗氧腐蚀能力。基本无磁性，也称之为医用不锈钢。

超导热五层钢

    ASD超导热五层钢无油烟锅，五层超导材料打造，超强导热，节能省时，烹饪无油烟，无涂层，健康安全，可视可立不锈钢镶玻璃盖，可视方便，节省空间，无水烹饪，营养健康；国际品质五层钢    不粘不糊无油烟
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超导热五层钢主要卖点

（1）精选五层复合钢硬质超导材料，

     寿命是普通锅的十几倍。保用20年。

（2）特殊超导材质，烹饪时水蒸气形成对流，

      保障食物营养不流失；

（3）无涂层，烹饪健康无油烟

（4）特制半玻璃可立盖，节省空间；

（5）冷钢铸造包硅胶手柄
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保用20年——精选五层合钢硬质超导材料，高韧性、高密度、高强度，寿命是普通锅的十几倍。

无涂层——表面无任何不粘涂层，具物理性不沾效果，耐磨耐刮，易清洗、不揩油垢，彻底去除化学性不沾锅易掉漆等缺点。

无油烟——锅身导热快速，受热均匀，效果非常优异，完全无局部高温，正常烹饪条件下无油烟产生，且保温效果更出色，烹调时一般不需要用大火烹饪，节能省时。

更省油——锅体用油量少，既降低了人体对油脂的摄入量，符合现代人低脂烹饪，健康饮食要求；

更方便——硅胶手柄，时刻防止手柄过烫的可能，消除了欧美传统不锈钢锅手柄烫手的诟病，使用更安全；特制半玻璃可立盖，方便易洁，节省空间，具有独特聚水、聚蒸汽功能。

